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- Acabamento exterior lacado branco e interior de alumínio
- Graças à sua conceção as perdas térmicas são minimizadas
- Isolamento em poliuretano injetado de alta pressão, livre de CFC´s
- Eficiência energética: A+
- Tampa cega rebatível com fechadura com chave
- Termóstato
- Iluminação LED interna que funciona ao abrir a porta
- Descongelação manual
- Temperatura de trabalho: -18ºC
- Capacidade para 446 litros
- Potência: 147 W - 220V/1/50Hz
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Arcas congeladoras
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ARCA CONGELADORA – 150 LITROS

Marca: Edenox

Modelo: NLF160AA

- Acabamento exterior lacado branco e interior de alumínio
- Graças à sua conceção as perdas térmicas são minimizadas
- Isolamento em poliuretano injetado de alta pressão, livre de CFC´s
- Eficiência energética: A++
- Tampa cega rebatível com fechadura com chave
- Termóstato
- Iluminação LED interna que funciona ao abrir a porta
- Descongelação manual
- Temperatura de trabalho: -18ºC
- Capacidade para 150 litros
- Potência: 101 W - 220V/1/50Hz

Ficha técnica

ARCA CONGELADORA – 230 LITROS

Marca: Edenox

Modelo: NLF252AA

- Acabamento exterior lacado branco e interior de alumínio
- Isolamento em poliuretano injetado de alta pressão, livre de CFC´s
- Eficiência energética: A++
- Tampa cega rebatível com fechadura com chave
- Termóstato
- Iluminação LED interna que funciona ao abrir a porta
- Descongelação manual
- Temperatura de trabalho: -18ºC
- Capacidade para 230 litros
- Potência: 110 W - 220V/1/50Hz

ARCA CONGELADORA – 282 LITROS

Marca: Edenox

Modelo: NLF302AA

- Acabamento exterior lacado branco e interior de alumínio
- Graças à sua conceção as perdas térmicas são minimizadas
- Isolamento em poliuretano injetado de alta pressão, livre de CFC´s
- Eficiência energética: A++
- Tampa cega rebatível com fechadura com chave
- Termóstato
- Iluminação LED interna que funciona ao abrir a porta
- Descongelação manual
- Temperatura de trabalho: -18ºC
- Capacidade para 282 litros
- Potência: 128 W - 220V/1/50Hz

ARCA CONGELADORA – 446 LITROS

Marca: Edenox

Modelo: NLF512A
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- Construído em aço inoxidável AISI 304
- 2 Portas opacas
- Controlo eletrónico e digital da temperatura
- Descongelação com visor digital
- Iluminação interior LED e interruptor de ligado
- Temperatura de trabalho: -18ºC / -22ºC
- Capacidade para 1.186 litros
- Gás refrigerante: R-290
- Potência elétrica: 1.251 W
- Dotação: 3 Prateleiras por porta

Armários frigoríficos

ARMÁRIO FRIGORÍFICO DE CONSERVAÇÃO – 700 L

Marca: Fagor Industrial

Modelo: EAFP-801

- Construído em aço inoxidável AISI 304
- 1 Porta opaca
- Controlo eletrónico e digital da temperatura
- Descongelação com visor digital
- Iluminação interior LED e interruptor de ligado
- Temperatura de trabalho: -2ºC / +8ºC
- Capacidade para 543 litros
- Gás refrigerante: R-600a
- Potência elétrica: 182 W
- Dotação: 3 Prateleiras por porta

ARMÁRIO FRIGORÍFICO DE CONSERVAÇÃO – 1400 L

Marca: Fagor Industrial

Modelo: EAFP-1602

- Construído em aço inoxidável AISI 304
- 2 Portas opacas
- Controlo eletrónico e digital da temperatura
- Descongelação com visor digital
- Iluminação interior LED e interruptor de ligado
- Temperatura de trabalho: -2ºC / +8ºC
- Capacidade para 1.186 litros
- Gás refrigerante: R-600a
- Potência elétrica: 207 W
- Dotação: 3 Prateleiras por porta

ARMÁRIO FRIGORÍFICO DE CONGELAÇÃO – 700 L

Marca: Fagor Industrial

Modelo: EAFN-801

- Construído em aço inoxidável AISI 304
- 1 Porta opaca
- Controlo eletrónico e digital da temperatura
- Descongelação com visor digital
- Iluminação interior LED e interruptor de ligado
- Temperatura de trabalho: -18ºC / -22ºC
- Capacidade para 543 litros
- Gás refrigerante: R-290
- Potência elétrica: 700 W
- Dotação: 3 Prateleiras por porta

ARMÁRIO FRIGORÍFICO DE CONGELAÇÃO – 1400 L

Marca: Fagor Industrial

Modelo: EAFN-1602
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- Interior e exterior em aço inoxidável de alta qualidade (exceto traseira em galvanizado)
- 2 Portas opacas com fecho e bloqueio automático
- Controlo eletrónico e digital da temperatura
- Descongelação com visor digital
- Capacidade para 274 litros
- Temperatura de trabalho: -18ºC / -22ºC
- Gás refrigerante: R-290
- Potência elétrica: 667 W
- Dotação por porta: 1 Grelha GN 1/1 e 2 jogos de guias para a sua colocação em 
diferentes alturas

Bancadas refrigeradas

BANCADA REFRIGERADA – 2 PORTAS

Marca: Fagor Industrial

Modelo: EMFP-135-GN

- Interior e exterior em aço inoxidável de alta qualidade (exceto traseira em galvanizado)
- 2 Portas opacas com fecho e bloqueio automático
- Controlo eletrónico e digital da temperatura
- Descongelação com visor digital
- Capacidade para 274 litros
- Temperatura de trabalho: -2ºC/ +8ºC
- Gás refrigerante: R-600a
- Potência elétrica: 202 W
- Dotação por porta: 1 Grelha GN 1/1 e 2 jogos de guias para a sua colocação em 
diferentes alturas

BANCADA REFRIGERADA – 3 PORTAS

Marca: Fagor Industrial

Modelo: EMFP-180-GN

- Interior e exterior em aço inoxidável de alta qualidade (exceto traseira em galvanizado)
- 3 Portas opacas com fecho e bloqueio automático
- Controlo eletrónico e digital da temperatura
- Descongelação com visor digital
- Capacidade para 428 litros
- Temperatura de trabalho: -2ºC/ +8ºC
- Gás refrigerante: R-600a
- Potência elétrica: 202 W
- Dotação por porta: 1 Grelha GN 1/1 e 2 jogos de guias para a sua colocação em 
diferentes alturas

BANCADA REFRIGERADA – 4 PORTAS

Marca: Fagor Industrial

Modelo: EMFP-225-GN

- Interior e exterior em aço inoxidável de alta qualidade (exceto traseira em galvanizado)
- 4 Portas opacas com fecho e bloqueio automático
- Controlo eletrónico e digital da temperatura
- Descongelação com visor digital
- Capacidade para 581 litros
- Temperatura de trabalho: -2ºC/ +8ºC
- Gás refrigerante: R-600a
- Potência elétrica: 224 W
- Dotação por porta: 1 Grelha GN 1/1 e 2 jogos de guias para a sua colocação em 
diferentes alturas

BANCADA DE CONGELAÇÃO – 2 PORTAS

Marca: Fagor Industrial

Modelo: EMFN-135-GN

Pág. 10

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Fichastecnicas/EMFP-135-GN - EN.pdf
Fichastecnicas/EMFP-180-GN - EN.pdf
Fichastecnicas/EMFP-225-GN - EN.pdf
Fichastecnicas/EMFN-135-GN - EN.pdf


- Capacidade para 3 tabuleiros GN 1/1
- Capacidade de refrigeração: 15 Kg/ciclo
- Capacidade de congelação: 6 Kg/ciclo
- Móvel exterior em aço inoxidável acabamento acetinado, exceto parte posterior (em
plastificado)
- Interior fabricado em aço inoxidável AISI 304 18/10
- Painel de controlo de fácil manuseamento, tipo ECO
- Potência elétrica: 560 W
- Potência frigorífica: 490 W
- Tensão: 230V/50Hz
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- Capacidade para 10 tabuleiros GN 1/1 ou 10 tabuleiros 600 x 400
- Capacidade de refrigeração: 50 Kg/ciclo
- Capacidade de congelação: 30 Kg/ciclo
- Móvel exterior em aço inoxidável acabamento acetinado, exceto parte posterior (em
plastificado)
- Interior fabricado em aço inoxidável AISI 304 18/10
- Painel de controlo de fácil manuseamento, tipo ECO
- Potência elétrica: 2.000 W
- Potência frigorífica: 1.300 W
- Tensão: 230V/50Hz

Abatedores de temperatura

ABATEDOR DE TEMPERATURA - 3 x GN 1/1

Marca: Fagor Industrial

Modelo: ATM-031 ECO

ABATEDOR DE TEMPERATURA - 5 x GN 1/1 OU 600 x 400

Marca: Fagor Industrial

Modelo: ATM-051 ECO

- Capacidade para 5 tabuleiros GN 1/1 ou 5 tabuleiros 600 x 400
- Capacidade de refrigeração: 18 Kg/ciclo
- Capacidade de congelação: 10 Kg/ciclo
- Móvel exterior em aço inoxidável acabamento acetinado, exceto parte posterior (em
plastificado)
- Interior fabricado em aço inoxidável AISI 304 18/10
- Painel de controlo de fácil manuseamento, tipo ECO
- Potência elétrica: 1.100 W
- Potência frigorífica: 650 W
- Tensão: 230V/50Hz

ABATEDOR DE TEMPERATURA - 8 x GN 1/1 OU 600 x 400

Marca: Fagor Industrial

Modelo: ATM-081 ECO

- Capacidade para 8 tabuleiros GN 1/1 ou 8 tabuleiros 600 x 400
- Capacidade de refrigeração: 40 Kg/ciclo
- Capacidade de congelação: 24 Kg/ciclo
- Móvel exterior em aço inoxidável acabamento acetinado, exceto parte posterior (em
plastificado)
- Interior fabricado em aço inoxidável AISI 304 18/10
- Painel de controlo de fácil manuseamento, tipo ECO
- Potência elétrica: 2.000 W
- Potência frigorífica: 1.300 W
- Tensão: 230V/50Hz

ABATEDOR DE TEMPERATURA - 10 x GN 1/1 OU 600 x 400

Marca: Fagor Industrial

Modelo: ATM-101 ECO
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- Produção: 55 Kg/dia
- Capacidade do depósito: 25 Kg / 1.087 cubos
- Fabricado em aço inoxidável de alta qualidade AISI 304 com porta integrada
- Porta em aço inoxidável com abertura para dentro com sistema de ventilação frontal
- Sistema de condensação a ar
- Capacidades produtivas kg/24h para temperatura ambiente 20ºC e temperatura de
água de 15ºC
- Tipo de cubo: S - 20 Gr.
- Voltagem: 230V/50Hz
- Potência: 650 W

Máquinas de gelo

MÁQ. PROD. DE CUBOS DE GELO MACIÇO – 22 KGS/DIA

Marca: Fagor Industrial

Modelo: FIM-20L

- Produção: 22 Kg/dia
- Capacidade do depósito: 6 Kg / 385 cubos
- Fabricado em aço inoxidável de alta qualidade AISI 304 com porta integrada
- Porta em aço inoxidável com abertura para dentro para evitar acidentes
- Sistema de ventilação frontal
- Sistema de condensação a ar
- Capacidades produtivas kg/24h para temperatura ambiente 20ºC e temperatura de
água de 15ºC
- Tipo de cubo: L - 17 Gr.
- Voltagem: 230V/50Hz
- Potência: 355 W

MÁQ. PROD. DE CUBOS DE GELO MACIÇO – 31 KGS/DIA

Marca: Fagor Industrial

Modelo: FIM-30S

- Produção: 31 Kg/dia
- Capacidade do depósito: 15 Kg / 652 cubos
- Fabricado em aço inoxidável de alta qualidade AISI 304 com porta integrada
- Porta em aço inoxidável com abertura para dentro para evitar acidentes
- Sistema de ventilação frontal
- Sistema de condensação a ar
- Capacidades produtivas kg/24h para temperatura ambiente 20ºC e temperatura de
água de 15ºC
- Tipo de cubo: S - 20 Gr.
- Voltagem: 230V/50Hz
- Potência: 425 W

MÁQ. PROD. DE CUBOS DE GELO MACIÇO – 40 KGS/DIA

Marca: Fagor Industrial

Modelo: FIM-40S

- Produção: 40 Kg/dia
- Capacidade do depósito: 20 Kg / 870 cubos
- Fabricado em aço inoxidável de alta qualidade AISI 304 com porta integrada
- Porta em aço inoxidável com abertura para dentro para evitar acidentes
- Sistema de ventilação frontal
- Sistema de condensação a ar
- Capacidades produtivas kg/24h para temperatura ambiente 20ºC e temperatura de
água de 15ºC
- Tipo de cubo: S - 20 Gr.
- Voltagem: 230V/50Hz
- Potência: 540 W

MÁQ. PROD. DE CUBOS DE GELO MACIÇO – 55 KGS/DIA

Marca: Fagor Industrial

Modelo: FIM-60S
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- Painéis laterais, inferiores e traseiros em aço inoxidável AISI 304
- 4 Placas quadradas de 300 x 300 mm cada com 3,5 kW
- Placas com 6 níveis de controle de temperatura
- Placas com termóstato de segurança e recuperação automática
- Lâmpada no painel de controle para indicar a ativação do fornecimento elétrico e da 
operação
- Funcionamento elétrico trifásico
- Potência: 14 kW - 400V
- Base aberta neutra inferior
- Dim: 800 x 900 x 250 mm

Fogões

FOGÃO A GÁS 4 QUEIMADORES + BASE ABERTA - LINHA 900

Marca: Virtus

Modelo: VS9080PCGST + VS9080B

- Painéis laterais, inferiores e traseiros em aço inoxidável AISI 304
- 4 Queimadores em ferro fundido de alta espessura e esmaltadas resistentes
- Queimadores rápidos feitos em ferro fundido e latão selados no topo
- 4 Queimadores com sistema de segurança:
* 2 Queimadores de 5,5 kW
* 2 Queimadores de 7,5 kW
- Funcionamento a gás
- Potência total de 26 kW
- Base aberta neutra inferior
- Dim: 800 x 900 x 8750 mm

FOGÃO A GÁS 4 QUEIMADORES + FORNO GN2/1 - LINHA 900

Marca: Virtus 

Modelo: VS9080CFG

- Painéis laterais, inferiores e traseiros em aço inoxidável AISI 304
- 4 Queimadores de ferro fundido de alta espessura e esmaltadas resistentes
- Queimadores rápidos feitos em ferro fundido e latão selados no topo
- 4 Queimadores com sistema de segurança:
* 2 Queimadores de 3,7 kW
* 2 Queimadores de 5,5 kW
- Fogão sobre forno e armário neutro fechado
- Forno a gás estático GN 2/1 de 8 kW
- Potência total de 26,4 kW
- Dim.: 800 x 730 x 870 mm

FOGÃO A GÁS 6 QUEIMADORES + BASE ABERTA - LINHA 900

Marca: Virtus

Modelo: VS90120PCGST + VS90120B

- Painéis laterais, inferiores e traseiros em aço inoxidável AISI 304
- 6 Queimadores em ferro fundido de alta espessura e esmaltadas resistentes
- Queimadores rápidos feitos em ferro fundido e latão selados no topo
- 6 Queimadores com sistema de segurança:
* 4 Queimadores de 5,5 kW
* 2 Queimadores de 7,5 kW
- Funcionamento a gás
- Potência total de 37 kW
- Base aberta neutra inferior
- Dim: 1.200 x 900 x 870 mm

FOGÃO ELÉTRICO 4 FOCOS + BASE ABERTA - LINHA 900

Marca: Virtus

Modelo: VS9080PCEST + VS9080B
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- Capacidade para 10 tabuleiros GN 2/1 ou 20 tabuleiros GN 1/1
- Controlo de funcionamento através de botões digitais + Dois comandos "Scroll" 
(Deslizantes)
- 4 Modos de cozedura: 
- Sonda de temperatura
- Opção de pré-aquecimento da câmara de cozedura
- 2 Velocidades - 2 Potências
- Sistema Cool-down de arrefecimento da câmara
- Programa automático de lavagem da câmara (Automatic Cleaning)

Fornos

FORNO CONVECTOR MISTO CONCEPT ELÉCTRICO 6 GN1/1

Marca: Fagor Industrial

Modelo: ACE-061 

- Capacidade para 6 tabuleiros GN 1/1 ou 12 tabuleiros GN 1/2
- Controlo de funcionamento através de botões digitais + Dois comandos "Scroll" 
(Deslizantes)
- 4 Modos de cozedura: 
- Sonda de temperatura
- Opção de pré-aquecimento da câmara de cozedura
- 2 Velocidades - 2 Potências
- Sistema Cool-down de arrefecimento da câmara
- Programa automático de lavagem da câmara (Automatic Cleaning)

FORNO CONVECTOR MISTO CONCEPT ELÉCTRICO 10 GN1/1

Marca: Fagor Industrial

Modelo: ACE-101

- Capacidade para 10 tabuleiros GN 1/1 ou 20 tabuleiros GN 1/2
- Controlo de funcionamento através de botões digitais + Dois comandos "Scroll" 
(Deslizantes)
- 4 Modos de cozedura: 
- Sonda de temperatura
- Opção de pré-aquecimento da câmara de cozedura
- 2 Velocidades - 2 Potências
- Sistema Cool-down de arrefecimento da câmara
- Programa automático de lavagem da câmara (Automatic Cleaning)

FORNO CONVECTOR MISTO CONCEPT A GÁS 10 GN1/1

Marca: Fagor Industrial

Modelo: ACG-101

- Capacidade para 10 tabuleiros GN 1/1 ou 20 tabuleiros GN 1/2
- Controlo de funcionamento através de botões digitais + Dois comandos "Scroll" 
(Deslizantes)
- 4 Modos de cozedura: 
- Sonda de temperatura
- Opção de pré-aquecimento da câmara de cozedura
- 2 Velocidades - 2 Potências
- Sistema Cool-down de arrefecimento da câmara
- Programa automático de lavagem da câmara (Automatic Cleaning)

FORNO CONVECTOR MISTO CONCEPT A GÁS 10 GN2/1 

Marca: Fagor Industrial

Modelo: ACG-102

Pág. 15

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Fichastecnicas/ACE-061.pdf
Fichastecnicas/ACE-101.pdf
Fichastecnicas/ACG-101.pdf
Fichastecnicas/ACG-102.pdf


FOOD EQUIPMENT – Catálogo Abril 2020

- Sistema de elevação da cuba motorizado, com o qual se pode levantar a cuba até 
deixá-la na vertical, para um completo esvaziamento da mesma (M)
- Enchimento da cuba com água através de electroválvula acionada por comutador na 
frente da máquina
- Tampa de parede dupla com escorredor na parte posterior, para redirigir a água de 
condensação para o interior da cuba
- Modelos de aquecimento elétrico, utilizando resistências blindadas de aço inoxidável 
situadas sob o fundo da cuba.
- Potência: 22,5 kW
- Dim.: 1.200 x 930 x 850 mm

Fritadeiras Basculantes

FRITADEIRA BASCULANTE A GÁS CUBA INOX 90 LITROS

Marca: Fagor Industrial

Modelo: SB-G910 I

- Sistema de elevação da cuba por manivela, com o qual se pode levantar a cuba até 
deixá-la na vertical, para um completo esvaziamento da mesma
- Enchimento da cuba com água através de electroválvula acionada por comutador na 
frente da máquina
- Tampa de parede dupla com escorredor na parte posterior, para redirigir a água de 
condensação para o interior da cuba
- Aquecimento a gás com queimadores de aço de seis setores, acionados e controlados 
por válvula de segurança com termopar
- Potência: 18 kW
- Dim.: 800 x 930 x 850 mm

FRITADEIRA BASCULANTE A GÁS CUBA INOX 120 LITROS

Marca: Fagor Industrial

Modelo: SB-G915 IM

- Sistema de elevação da cuba motorizado, com o qual se pode levantar a cuba até 
deixá-la na vertical, para um completo esvaziamento da mesma (M)
- Enchimento da cuba com água através de electroválvula acionada por comutador na 
frente da máquina
- Tampa de parede dupla com escorredor na parte posterior, para redirigir a água de 
condensação para o interior da cuba
- Aquecimento a gás com queimadores de aço de seis setores, acionados e controlados 
por válvula de segurança com termopar
- Potência: 25 kW
- Dim.: 1.200 x 930 x 850 mm

FRITADEIRA BASCULANTE ELÉTRICA CUBA INOX 90 LITROS

Marca: Fagor Industrial

Modelo: SB-E910 I

- Sistema de elevação da cuba por manivela, com o qual se pode levantar a cuba até 
deixá-la na vertical, para um completo esvaziamento da mesma
- Enchimento da cuba com água através de electroválvula acionada por comutador na 
frente da máquina
- Tampa de parede dupla com escorredor na parte posterior, para redirigir a água de 
condensação para o interior da cuba
- Modelos de aquecimento elétrico, utilizando resistências blindadas de aço inoxidável 
situadas sob o fundo da cuba.
- Potência: 15 kW
- Dim.: 800 x 930 x 850 mm

FRITADEIRA BASCULANTE ELÉTRICA CUBA INOX 120 LITROS

Marca: Fagor Industrial

Modelo: SB-E915 IM
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FRITADEIRAS
MERGULHANTES

• Fritadeiras de bancada
o Simples
o Duplas

• Fritadeiras – Linha 700
o Fritadeiras a gás
o Fritadeiras elétricas

• Fritadeiras – Linha 900
o Fritadeiras a gás
o Fritadeiras elétricas
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- 2 Cubas com capacidade para 15 litros cada
- Regulação termostática da temperatura de 60ºC a 200ºC
- Acendimento automático dos queimadores mediante uma válvula eletromagnética com
piloto e termopar
- Termóstato de segurança
- Torneira de esvaziamento das cubas
- Armário inferior fechado
- Potência: 30 kW

Fritadeiras a gás – Linha 700

FRITADEIRA MERGULHANTE A GÁS – 13 LITROS

Marca: Virtus

Modelo: VS7040FRGS13

- 1 Cuba com capacidade para 13 litros
- Painéis laterais, inferiores e traseiros em aço inoxidável AISI 304
- Cuba prensada profunda construída em aço inoxidável AISI 304
- Zona de expansão frontal para coleta de óleo e zona fria para coleta de partículas de 
alimentos
- Ignição por meio de dispositivo piezoelétrico
- Termostato de segurança com rearme manual
- Sinais luminosos para indicar a ativação de aquecimento
- Armário inferior fechado
- Potência: 12 kW

FRITADEIRA MERGULHANTE A GÁS – 13 + 13 LITROS

Marca: Virtus

Modelo: VS7080FRGS13

- 2 Cubas com capacidade para 13 litros cada
- Painéis laterais, inferiores e traseiros em aço inoxidável AISI 304
- Cubas prensadas profundas construídas em aço inoxidável AISI 304
- Zona de expansão frontal para coleta de óleo e zona fria para coleta de partículas de 
alimentos
- Ignição por meio de dispositivo piezoelétrico
- Termostato de segurança com rearme manual
- Sinais luminosos para indicar a ativação de aquecimento
- Armário inferior fechado
- Potência: 24 kW

FRITADEIRA MERGULHANTE A GÁS – 15 LITROS

Marca: Jemi

Modelo: FRG70

- 1 Cuba com capacidade para 15 litros
- Controle eletrónico: Termóstato com eletrónico controle de temperatura para maior
precisão
- Cesto em aço estanhado com pega térmica
- Suporte para pendurar cestas e manter fora do óleo facilitando a drenagem
- Cuba: pressionada com cantos arredondados, perfeitamente soldada à superfície da
bancada com zona fria na parte inferior para acumular resíduos
- Limpeza: Drena o óleo na parte frontal inferior com o controle de segurança para
esvaziamento seguro
- Armário inferior fechado
- Potência: 11,9 kW

FRITADEIRA MERGULHANTE A GÁS – 15 + 15 LITROS

Marca: Fagor Industrial

Modelo: F-G7215

Ficha técnica
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Ficha técnica

Fichastecnicas/VS7080FRGS13.pdf
Fichastecnicas/F-G7215 - 19074791 - ES.pdf
Fichastecnicas/VS7040FRGS13.pdf
Fichastecnicas/FRG70 - ES.pdf
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- 2 Cubas com capacidade para 15 litros cada
- Regulação termostática da temperatura de 60ºC a 200ºC
- Termóstato de segurança
- Torneira de esvaziamento das cubas
- Armário inferior fechado
- Provida de dois cestos grandes de 250 x 280 x 120 mm
- Potência: 24 kW

Fritadeiras elétricas – Linha 700

FRITADEIRA MERGULHANTE ELÉTRICA – 8 LITROS

Marca: Fagor Industrial

Modelo: F-E7108

- 1 Cuba com capacidade para 8 litros
- Regulação termostática da temperatura de 60ºC a 200ºC
- Termóstato de segurança 
- Torneira de esvaziamento da cuba
- Modelo de bancada
- Provida de um cesto pequeno de 125 x 280 x 100 mm
- Potência 6 kW

FRITADEIRA MERGULHANTE ELÉTRICA – 15 LITROS

Marca: Fagor Industrial

Modelo: F-E7115

- 1 Cuba com capacidade para 15 litros
- Regulação termostática da temperatura de 60ºC a 200ºC
- Termóstato de segurança
- Torneira de esvaziamento da cuba
- Armário inferior fechado
- Provida de um cesto grande de 250 x 280 x 120 mm
- Potência: 12 kW

FRITADEIRA MERGULHANTE ELÉTRICA – 8 + 8 LITROS

Marca: Virtus

Modelo: VS7040FRE88

- 2 Cubas com capacidade para 8 litros cada
- Painéis laterais, inferiores e traseiros em aço inoxidável AISI 304
- Resistências blindadas em aço inoxidável com possibilidade de rodar até 90º para 
facilitar na limpeza
- Termostato mecânico para controle de temperatura
- Termostato de segurança com rearme manual
- Sinais luminosos para indicar a ativação de aquecimento
- Armário inferior fechado
- Potência: 14 kW

FRITADEIRA MERGULHANTE ELÉTRICA – 15 + 15 LITROS

Marca: Fagor Industrial

Modelo: F-E7215

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Fichastecnicas/F-E7108.pdf
Fichastecnicas/VS7040FRE88.pdf
Fichastecnicas/F-E7115 - 19071300 - EN.pdf
Fichastecnicas/F-E7215 - 19071455 - ES.pdf
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- 2 Cubas com capacidade para 15 litros cada
- Fabricada em aço inoxidável AISI 304
- Controlo termostático da temperatura, entre 60ºC e 200 °C
- Queimadores a gás de alta eficiência
- Ligado por sequência de faíscas
- Termostato de segurança
- Descarga do óleo da cuba através de torneira de esfera, robusta e fiável, resistente a 
altas temperaturas
- Armário inferior fechado
- Potência: 30 kW

Fritadeiras a gás – Linha 900

FRITADEIRA MERGULHANTE A GÁS – 13 LITROS

Marca: Jemi

Modelo: FRG915

- Capacidade da cuba: 15 litros
- Elemento de aquecimento: Distribuição térmica perfeita entre o comprimento da 
resistência e o Kw, evitando queimar o óleo
- Cuba: Pressionada com cantos arredondados, perfeitamente soldada à superfície da 
bancada com zona fria na parte inferior para acumular resíduos
- Limpeza: Drena o óleo na parte frontal inferior com o controle de segurança para 
esvaziamento seguro
- Elevador de elemento de aquecimento elétrico para fácil acesso
- Potência: 15 kW
- Dim.: 400 x 900 x 850 mm

FRITADEIRA MERGULHANTE A GÁS – 13 + 13 LITROS

Marca: Virtus

Modelo: VS9080FRGS13

- 2 Cubas com capacidade para 13 litros cada
- Painéis laterais, inferiores e traseiros em aço inoxidável AISI 304
- Cubas prensadas profundas construídas em aço inoxidável AISI 304
- Zona de expansão frontal para coleta de óleo e zona fria para coleta de partículas de 
alimentos
- Ignição por meio de dispositivo piezoelétrico
- Termostato de segurança com rearme manual
- Sinais luminosos para indicar a ativação de aquecimento
- Armário inferior fechado
- Potência: 24 kW

FRITADEIRA MERGULHANTE A GÁS – 15 LITROS

Marca: Fagor Industrial

Modelo: F-G9115

- 1 Cuba com capacidade para 15 litros
- Fabricada em aço inoxidável AISI 304
- Controlo termostático da temperatura, entre 60ºC e 200 °C
- Queimadores a gás de alta eficiência
- Ligado por sequência de faíscas
- Termostato de segurança
- Descarga do óleo da cuba através de torneira de esfera, robusta e fiável, resistente a 
altas temperaturas
- Armário inferior fechado
- Potência: 15 kW

FRITADEIRA MERGULHANTE A GÁS – 15 + 15 LITROS

Marca: Fagor Industrial

Modelo: F-G9215
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- 2 Cubas com capacidade para 15 litros
- Painéis laterais, inferiores e traseiros em aço inoxidável AISI 304
- Resistências blindadas em aço inoxidável com possibilidade de rodar até 90º para 
facilitar na limpeza
- Termostato mecânico para controle de temperatura
- Termostato de segurança com rearme manual
- Sinais luminosos para indicar a ativação de aquecimento
- Armário inferior fechado
- Potência: 20,4 kW

Fritadeiras elétricas – Linha 900

FRITADEIRA MERGULHANTE ELÉTRICA – 15 LITROS

Marca: Fagor Industrial

Modelo: F-E9115

- 1 Cuba com capacidade para 15 litros
- Zona fria na parte inferior da cuba, que ajuda a manter durante mais tempo as 
características e qualidade do óleo utilizado.
- Controlo termostático da temperatura, entre 60 e 200 °C.
- Modelos elétricos com resistências de aço inoxidável AISI-304 situadas no interior
da cuba e oscilantes em mais de 90°C para permitir uma limpeza perfeita.
- Termóstato de segurança
- Potência: 12 Kw
- Dim.: 400 x 930 x 850 mm

FRITADEIRA MERGULHANTE ELÉTRICA – 17 LITROS

Marca: Virtus

Modelo: VS9040FRE17

- 1 Cuba com capacidade para 17 litros
- Painéis laterais, inferiores e traseiros em aço inoxidável AISI 304
- Resistências blindadas em aço inoxidável com possibilidade de rodar até 90º para 
facilitar na limpeza
- Termostato mecânico para controle de temperatura
- Termostato de segurança com rearme manual
- Sinais luminosos para indicar a ativação de aquecimento
- Armário inferior fechado
- Potência: 16,5 kW

FRITADEIRA MERGULHANTE ELÉTRICA – 8 + 8 LITROS

Marca: Jemi

Modelo: FRE916

- 2 Cubas com capacidade para 8+ 8 litros
- Controle eletrónico: Termóstato com eletrónico controle de temperatura para maior 
precisão
- Cesto em aço estanhado com pega térmica
- Suporte para pendurar cestas e manter fora do óleo facilitando a drenagem
- Cuba: pressionada com cantos arredondados, perfeitamente soldada à superfície da 
bancada com zona fria na parte inferior para acumular resíduos
- Limpeza: Drena o óleo na parte frontal inferior com o controle de segurança para 
esvaziamento seguro
- Armário inferior fechado
- Potência: 16 kW

FRITADEIRA MERGULHANTE ELÉTRICA – 15 + 15 LITROS

Marca: Virtus

Modelo: VS9080FRE15
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- Estrutura em aço inoxidável AISI 304
- Torneira de descarga com segurança
- Termostato de segurança com calibragem fixa
- Resistência blindada em aço inoxidável
- Capacidade para 11,5 litros
- Produção até 17 Kgs/h
- Funcionamento elétrico trifásico
- Potência: 6 kW - 400V/3N
- Pés reguláveis
- Dim: 324 x 439 x 434 mm

Fritadeiras de bancada simples

FRITADEIRA ELÉTRICA DE BANCADA - 6 LITROS

Marca: Virtus

Modelo: 1244G

- Construção em aço inoxidável
- Cesto em aço inoxidável e pega resistente ao calor
- Termostato regulável até 180ºC
- Termóstato de segurança 240ºC
- Interruptor ON/OFF
- Capacidade para 6 litros
- Funcionamento elétrico monofásico
- Potência: 3 kW - 230V/50Hz
- Dim.: 290 x 440 x 290 mm

FRITADEIRA ELÉTRICA DE BANCADA - 7 LITROS

Marca: Actipage

Modelo: 7L ST

- Construção em aço inoxidável
- Resistências em aço inoxidável
- Cuba em aço inoxidável amovível
- Cabeça desmontável para facilitar a limpeza da cuba
- Termostato regulável até 190ºC
- Termóstato de segurança 240ºC
- Sem torneira de despejo
- Capacidade para 7 litros
- Funcionamento elétrico monofásico
- Potência: 3,5 kW - 230V/50Hz
- Dim.: 290 x 410 x 315 mm

FRITADEIRA ELÉTRICA DE BANCADA - 10 LITROS

Marca: Actipage

Modelo: 10L 380V ST

- Construção em aço inoxidável
- Resistências em aço inoxidável
- Cuba em aço inoxidável amovível
- Cabeça desmontável para facilitar a limpeza da cuba
- Termostato regulável até 190ºC
- Termóstato de segurança 240ºC
- Sem torneira de despejo
- Capacidade para 10 litros
- Funcionamento elétrico trifásico
- Potência: 7,5 kW - 400V/50Hz
- Dim.: 325 x 445 x 315 mm

FRITADEIRA ELÉTRICA DE BANCADA - 11,5 LITROS

Marca: Elframo

Modelo: ST12 (ST120440)
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- Estrutura em aço inoxidável AISI 304
- Torneira de descarga com segurança
- Termostato de segurança com calibragem fixa
- Resistência blindada em aço inoxidável
- Capacidade para 11,5 + 11,5 litros
- Produção até 17 + 17 Kgs/h
- Funcionamento elétrico trifásico
- Potência: 6 + 6 kW - 400V/3N
- Pés reguláveis
- Dim: 670 x 439 x 434 mm

Fritadeiras de bancada duplas

FRITADEIRA ELÉTRICA DE BANCADA - 4,5 + 4,5 LITROS

Marca: Jemi

Modelo: J-3/4

- Construção em aço inoxidável
- Capacidade para 4,5 + 4,5 litros
- Funcionamento elétrico monofásico
- Potência: 2,2 + 2,2 kW - 230V/50Hz
- Dim.: 405 x 245 x 120 mm

FRITADEIRA ELÉTRICA DE BANCADA - 7 + 7 LITROS

Marca: Actipage

Modelo: 7+7L ST

- Construção em aço inoxidável
- Resistências em aço inoxidável
- Cuba em aço inoxidável amovível
- Cabeça desmontável para facilitar a limpeza da cuba
- Termostato regulável até 190ºC
- Termóstato de segurança 240ºC
- Sem torneira de despejo
- Capacidade para 7 + 7 litros
- Funcionamento elétrico monofásico
- Potência: 3,5 + 3,5 kW - 230V/50Hz
- Dim.: 560 x 410 x 370 mm

FRITADEIRA ELÉTRICA DE BANCADA - 10 + 10 LITROS

Marca: Actipage

Modelo: 10+10L 380V ST

- Construção em aço inoxidável
- Resistências em aço inoxidável
- Cuba em aço inoxidável amovível
- Cabeça desmontável para facilitar a limpeza da cuba
- Termostato regulável até 190ºC
- Termóstato de segurança 240ºC
- Sem torneira de despejo
- Capacidade para 10 + 10 litros
- Funcionamento elétrico trifásico
- Potência: 7,5 + 7,5 kW - 400V/50Hz
- Dim.: 653 x 445 x 315 mm

FRITADEIRA ELÉTRICA DE BANCADA - 11,5 + 11,5 LITROS

Marca: Elframo

Modelo: ST12+12 (ST122760)
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- Painéis laterais, inferiores e traseiros em aço inoxidável AISI 304
- ½ Placa lisa e ½ placa canelada
- Furo redondo e gaveta extraível para drenagem e coleta de gorduras
- Duas zonas de confeção independentes
- Aquecimento por meio de queimador de aço com chama estabilizada completa com 
chama piloto e termopar de segurança
- Ignição automática por meio de dispositivo piezoelétrico com tampa impermeável
- Base inferior neutra aberta
- Potência: 14 kW
- Dim.: 800 x 900 x 870 mm

Fry-tops a gás – Linha 900

FRY-TOP A GÁS PLACA LISA COM BASE ABERTA – LINHA 900

Marca: Jemi

Modelo: FRT20 P90

- Superfície de cozimento de grande espessura e com perfeita homogeneidade de 
temperatura na superfície
- Superfície de cozimento em aço laminado de 12 mm e 20 mm de espessura
- Placa lisa
- Superfície útil 341 x 656 mm
- Limpeza: Canal frontal para coleta de gorduras dotado de orifício de rebarbar 
conectado a uma bandeja de extração frontal para esvaziamento e limpeza
- Funcionamento a gás
- Potência 9,1 kW 
- Dim.: 400 x 900 x 850 mm

FRY-TOP A GÁS PLACA CANELADA + BASE ABERTA – LINHA 900

Marca: Virtus

Modelo: VS9040FTRGVT + VS9040B

- Painéis laterais, inferiores e traseiros em aço inoxidável AISI 304
- Placa canelada
- Furo redondo e gaveta extraível para drenagem e coleta de gorduras
- Aquecimento por meio de queimador de aço com chama estabilizada completa com 
chama piloto e termopar de segurança
- Temperatura controlada manualmente por torneira de segurança de suprimento de gás
- Ignição automática por meio de dispositivo piezoelétrico com tampa impermeável
- Base inferior neutra aberta
- Potência: 7 kW
- Dim.: 400 x 900 x 870 mm

FRY-TOP A GÁS PLACA LISA + BASE ABERTA – LINHA 900 

Marca: Virtus

Modelo: VS9080FTGVT + VS9080B

- Painéis laterais, inferiores e traseiros em aço inoxidável AISI 304
- Placa lisa
- Furo redondo e gaveta extraível para drenagem e coleta de gorduras
- Duas zonas de confecção independentes
- Aquecimento por meio de queimador de aço com chama estabilizada completa com 
chama piloto e termopar de segurança
- Ignição automática por meio de dispositivo piezoelétrico com tampa impermeável
- Base inferior neutra aberta
- Potência: 14 kW
- Dim.: 800 x 900 x 870 mm

FRY-TOP A GÁS PLACA MISTA + BASE ABERTA – LINHA 900

Marca: Virtus

Modelo: VS9080FTRGVT + VS9080B
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- Painéis laterais, inferiores e traseiros em aço inoxidável AISI 304
- ½ Placa lisa e ½ placa canelada
- Furo redondo e gaveta extraível para drenagem e coleta de gorduras
- Duas zonas de confeção independentes
- Aquecimento por meio de elementos de aquecimento blindados "Incoloy 800"
- Controle de temperatura por meio de termostato
- Equipado com termostato de segurança
- Base inferior neutra aberta
- Potência: 15 kW
- Dim.: 800 x 900 x 870 mm

Fry-tops elétricos – Linha 900

FRY-TOP ELÉTRICO PLACA LISA + BASE ABERTA – LINHA 900

Marca: Virtus

Modelo: VS9040FTEVT + VS9040B

- Painéis laterais, inferiores e traseiros em aço inoxidável AISI 304
- Placa lisa
- Furo redondo e gaveta extraível para drenagem e coleta de gorduras
- Aquecimento por meio de elementos de aquecimento blindados "Incoloy 800"
- Controle de temperatura por meio de termostato
- Equipado com termostato de segurança
- Lâmpada no painel de controle para indicar a ativação do aquecimento
- Base inferior neutra aberta
- Potência: 7,5 kW
- Dim.: 400 x 900 x 870 mm

FRY-TOP ELÉTRICO P. CANELADA + BASE ABERTA – LINHA 900

Marca: Virtus

Modelo: VS9040FTREVT + VS9040B

- Painéis laterais, inferiores e traseiros em aço inoxidável AISI 304
- Placa canelada
- Furo redondo e gaveta extraível para drenagem e coleta de gorduras
- Aquecimento por meio de elementos de aquecimento blindados "Incoloy 800"
- Controle de temperatura por meio de termostato
- Equipado com termostato de segurança
- Lâmpada no painel de controle para indicar a ativação do aquecimento
- Base inferior neutra aberta
- Potência: 7,5 kW
- Dim.: 400 x 900 x 870 mm

FRY-TOP ELÉTRICO PLACA LISA + BASE ABERTA – LINHA 900 

Marca: Virtus

Modelo: VS9080FTEVT + VS9080B

- Painéis laterais, inferiores e traseiros em aço inoxidável AISI 304
- Placa lisa
- Furo redondo e gaveta extraível para drenagem e coleta de gorduras
- Duas zonas de confeção independentes
- Aquecimento por meio de elementos de aquecimento blindados "Incoloy 800"
- Controle de temperatura por meio de termostato
- Equipado com termostato de segurança
- Base inferior neutra aberta
- Potência: 15 kW
- Dim.: 800 x 900 x 870 mm

FRY-TOP ELÉTRICO PLACA MISTA + BASE ABERTA – LINHA 900

Marca: Virtus

Modelo: VS9080FTREVT + VS9080B
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• Marmitas – Linha 700
• Marmitas – Linha 900
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- Cuba de 50 litros de capacidade
- Aquecimento a gás direto
- Torneira misturadora de bica móvel montada sobre o tampo
- Válvula de esgoto de 2" de diâmetro em latão cromado com pega atérmica
- Aquecimento por meio de queimadores tubulares de alta eficiência em aço inoxidável
- Temperatura controlada por torneira de segurança equipada com termopar e 
queimador piloto
- Potência: 10,5 kW
- Pés reguláveis
- Dim.: 800 x 730 x 870 mm

Marmitas – Linha 700

MARMITA A GÁS AQ. INDIRETO 80 LITROS - LINHA 700

Marca: Fagor Industrial

Modelo: M-G710 BM 

- Construção em aço inoxidável
- Cuba de 80 litros de capacidade
- Tampa rebatível e compensada
- Queimador em aço inoxidável controlado por válvula de segurança
- Aquecimento indireto – Sistema de banho-maria
- Sistema de segurança contra sobre - pressão do banho-maria
- Indicador de nível da câmara de banho-maria
- Electroválvula de enchimento com seletor de água fria e quente
- Potência: 17 kW
- Dim.: 700 x 775 x 850 mm

MARMITA ELÉTRICA AQ. INDIRETO 80 LITROS - LINHA 700

Marca: Fagor Industrial

Modelo: M-E710 BM 

- Construção em aço inoxidável
- Câmara de banho-maria
- Tampa rebatível e compensada
- Sistema de segurança do banho-maria através de pressóstato
- Torneiras de enchimento e esvaziamento para o controlo do nível da câmara
- Resistências blindadas controladas por termóstato
- Piloto indicador de máquina ligada e máquina em aquecimento
- Electroválvula de enchimento com seletor de água fria e quente
- Potência: 9 kW
- Dim.: 700 x 775 x 850 mm

MARMITA A GÁS AQUECIM. DIRETO 80 LITROS - LINHA 700

Marca: Fagor Industrial

Modelo: M-G710 

- Construção em aço inoxidável
- Cuba de 80 litros de capacidade
- Tampa rebatível e compensada
- Queimador em aço inoxidável controlado por válvula de segurança
- Electroválvula de enchimento com seletor de água fria e quente
- Torneira de esvaziamento da cuba
- Ligação elétrica necessária: 230 V – 1 + N
- Aquecimento direto 
- Potência: 17 kW 
- Dim.: 700 x 775 x 850 mm

MARMITA A GÁS AQ. DIRETO 50 LITROS - LINHA 700

Marca: Virtus

Modelo: VS7080PG50
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- Bancadas fabricadas em aço inoxidável AISI 304 de 2 mm de espessura
- Fundo de cuba em aço inoxidável AISI 316L
- Cuba de 100 litros de capacidade
- Aquecimento indireto – Sistema de banho-maria
- O aquecimento efetuado no fundo da marmita age sobre a água que se encontra na 
câmara envolvente, de forma que o vapor gerado saturado a uma temperatura de 107º C
aquece uniformemente o fundo e as laterais da cuba. A temperatura alcançada é inferior 
à obtida com aquecimento direto.
- Potência: 22 kW – 380 / 415 V
- Dim.: 800 x 930 x 850 mm

Marmitas – Linha 900

MARMITA A GÁS AQ. INDIRETO 100 LITROS - LINHA 900

Marca: Fagor Industrial

Modelo: M-G910 BM

- Bancadas fabricadas em aço inoxidável AISI 304 de 2 mm de espessura
- Fundo de cuba em aço inoxidável AISI 316L
- Cuba de 100 litros de capacidade
- Aquecimento indireto – Sistema de banho-maria
- O aquecimento dos queimadores no fundo da marmita estende-se uniformemente na 
base, produzindo um aquecimento progressivo do conteúdo da cuba
- Possibilidade de regular o aquecimento dos queimadores ao dispor de diferentes graus 
de potência
- Potência: 20 kW
- Dim.: 800 x 930 x 850 mm

MARMITA A GÁS AQ. INDIRETO 150 LITROS - LINHA 900

Marca: Fagor Industrial

Modelo: M-G915 BM 

- Bancadas fabricadas em aço inoxidável AISI 304 de 2 mm de espessura
- Fundo de cuba em aço inoxidável AISI 316L
- Cuba de 150 litros de capacidade
- Aquecimento indireto – Sistema de banho-maria
- O aquecimento dos queimadores no fundo da marmita estende-se uniformemente na 
base, produzindo um aquecimento progressivo do conteúdo da cuba
- Possibilidade de regular o aquecimento dos queimadores ao dispor de diferentes graus 
de potência
- Potência: 24 kW
- Dim.: 800 x 930 x 850 mm

MARMITA ELÉTRICA AQ. INDIRETO 100 LITROS - LINHA 900

Marca: Fagor Industrial

Modelo: M-E910 BM 

- Bancadas fabricadas em aço inoxidável AISI 304 de 2 mm de espessura
- Fundo de cuba em aço inoxidável AISI 316L
- Cuba de 100 litros de capacidade
- Aquecimento indireto – Sistema de banho-maria
- O aquecimento efetuado no fundo da marmita age sobre a água que se encontra na 
câmara envolvente, de forma que o vapor gerado saturado a uma temperatura de 107º C
aquece uniformemente o fundo e as laterais da cuba. A temperatura alcançada é inferior 
à obtida com aquecimento direto.
- Potência: 22 kW – 380 / 415 V
- Dim.: 800 x 930 x 850 mm

MARMITA ELÉTRICA AQ. INDIRETO 150 LITROS - LINHA 900

Marca: Fagor Industrial

Modelo: M-E915 BM 
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- Construção em aço inoxidável
- Queimadores com placas cerâmicas de irradiação na diagonal para produzir o calor 
necessário à confeção dos alimentos, na sua potência máxima, os queimadores 
produzem até 850º de temperatura nas placas de irradiação
- Grelha de 622 x 737 mm
- Funcionamento a gás
- Caudal térmico: 26 kW
- Tensão: 230 V
- Potência elétrica: 0,6 W
- Tipo: A
- Categoria: II2H3+
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Grelhadores a gás - Gresilva

GRELHADOR HORIZONTAL A GÁS – LINHA 700

Marca: Gresilva

Modelo: GHPI-2/500

- Construção em aço inoxidável
- Queimadores com placas cerâmicas de irradiação na diagonal para produzir o calor 
necessário à confeção dos alimentos, na sua potência máxima, os queimadores 
produzem até 850º de temperatura nas placas de irradiação
- Grelha de 378 x 618 mm
- Funcionamento a gás
- Caudal térmico: 15 kW
- Tensão: 230 V
- Potência elétrica: 0,6 W
- Tipo: A
- Categoria: II2H3+

GRELHADOR HORIZONTAL A GÁS – LINHA 700

Marca: Gresilva

Modelo: GHPI-2/600

- Construção em aço inoxidável
- Queimadores com placas cerâmicas de irradiação na diagonal para produzir o calor 
necessário à confeção dos alimentos, na sua potência máxima, os queimadores 
produzem até 850º de temperatura nas placas de irradiação
- Grelha de 586 x 618 mm
- Funcionamento a gás
- Caudal térmico: 24,2 kW
- Tensão: 230 V
- Potência elétrica: 0,6 W
- Tipo: A
- Categoria: II2H3+

GRELHADOR HORIZONTAL A GÁS – LINHA 900

Marca: Gresilva

Modelo: GHPI-2/700

- Construção em aço inoxidável
- Queimadores com placas cerâmicas de irradiação na diagonal para produzir o calor 
necessário à confeção dos alimentos, na sua potência máxima, os queimadores 
produzem até 850º de temperatura nas placas de irradiação
- Grelha de 378 x 737 mm
- Funcionamento a gás
- Caudal térmico: 18 kW
- Tensão: 230 V
- Potência elétrica: 0,6 W
- Tipo: A
- Categoria: II2H3+

GRELHADOR HORIZONTAL A GÁS – LINHA 900

Marca: Gresilva

Modelo: GHPI-2/800

Pág. 30

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Fichastecnicas/GHPI-2-500.pdf
Fichastecnicas/GHPI-2-600.pdf
Fichastecnicas/GHPI-2-700.pdf
Fichastecnicas/GHPI-2-800.pdf


LAVAGEM
DE LOUÇA

• Máquinas de lavar 
louça fina

• Máquinas de lavar 
louça grossa
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- Entrada pela parte esquerda da máquina
- Todos os principais componentes fabricados em aço inox AISI 304 anti corrosão
- Portas de parede dupla e caldeira de enxaguamento com isolamento térmico
- Controlo eletrónico de temperaturas configurável:
- Produção: 80 cestos/hora, 100 pratos/hora e 120 pratos/hora
- Lavagem (50 ÷ 65°C); Enxaguamento (70 ÷ 85°C)
- Garantia de enxaguamento a 85°C com efeito duplo
- Potência elétrica: 28,45 kW
- Inclui 2 cestos base 500 x 500 mm, 2 cestos para pratos 500 x 500 mm, 1 cesto para 
copos 500 x 500 mm, 1 cesto para talheres 500 x 500 mm e micro de final de ciclo

Máquinas de lavar louça fina

MÁQUINA DE LAVAR COPOS E CHÁVENAS

Marca: Fagor Industrial

Modelo: CO-400

- Produção máxima de 30 cestas/h
- Controlo mecânico
- Ciclo fixo de lavagem de 120”
- Altura útil interna de 270 mm
- Bomba de lavagem de 260 W
- Tanque de 15 litros de volume, com resistência de aquecimento de 2 kW
- Caldeira de 4 litros de volume, com resistência de aquecimento de 2,8 kW
- Funcionamento elétrico monofásico
- Potência total máxima de 3,06 kW
- Dotação de cestos de série: 2 Cestos base 400 x 400 mm, 1 suplemento para pratos e 
um cestinho para talheres

MÁQUINA DE LAVAR LOUÇA DE ABERTURA FRONTAL

Marca: Fagor Industrial

Modelo: CO-500

- Produção máxima de 30 cestas/h
- Controlo mecânico - analógico
- Ciclo fixo de lavagem de 120" - 180"
- Altura útil interna de 360 mm
- Bomba de lavagem de 600 W
- Tanque de 20 litros de volume, com resistência de aquecimento de 2,8 kW
- Caldeira de 7 litros de volume, com resistência de aquecimento de 2,8 kW
- Funcionamento elétrico monofásico
- Potência total máxima de 3,40 kW
- Dotação de cestos de série: 1 Cesto base 500 x 500 mm, 1 cesto para pratos 500 x 500 
mm e 2 cestinhos para talheres

MÁQUINA DE LAVAR LOUÇA DE CAPOT

Marca: Fagor Industrial

Modelo: CO-110

- Produção máxima de 40 cestas/h
- Máquina com porta comandos e controlo analógico
- Ciclos de lavagem de 90", 120" e 180".
- Ciclo de lavagem contínua até 10''
- Abertura da capota de 440 mm
- Tanque de 33 litros de volume, com resistência de aquecimento de 4,5 kW
- Caldeira de 9 litros de volume, com resistência de aquecimento de 6 kW
- Funcionamento elétrico monofásico ou trifásico (Função multitensão)
- Potência total instalada: 6,6 kW (alternada) ou 11,1 kW (simultânea)
- Dotação de cestos de série: 1 Cesto base 500 x 500 mm, 1 cesto para pratos 500 x 500 
mm e 2 cestinhos para talheres

MÁQUINA DE LAVAR LOUÇA DE TÚNEL+TÚNEL DE SECAGEM

Marca: Fagor Industrial

Modelo: CCO-120-I-CW + CDT-600 (Túnel de secagem linear)
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- Construída com parede dupla de aço inoxidável 18/10 (AISI 304)
- Painel de controle eletrónico
- Temperatura de lavagem: 55°C / Temperatura de enxaguamento: 80°C
- Ciclos de lavagem: 2' - 4' - 6‘ e ciclo de lavagem contínua até 12'
- Graças à bomba de drenagem, o ciclo de auto-limpeza é automático (B)
- Dosificadores de detergente e abrilhantador incorporados (DD)
- Tamanho do cesto: 700 x 700 mm
- Altura útil: 850 mm
- Capacidade da cuba: 68 Litros
- Potência: 10,7 kW - 400 V - 3+N+T - 50 Hz

FOOD EQUIPMENT – Tabela de preços - Versão 1 - Novembro 2019FOOD EQUIPMENT – Catálogo Abril 2020

Máquinas de lavar louça grossa

MÁQUINA LAVAR DE TREM

Marca: Fagor Industrial

Modelo: LP-61BDD

- Construída com parede dupla de aço inoxidável 18/10 (AISI 304) - Painel de controle 
eletrónico
- Temperatura de lavagem: 55°C / Temperatura de enxaguamento: 80°C
- Ciclos de lavagem: 2' - 4' - 6‘ e ciclo de lavagem contínua até 12'
- Graças à bomba de drenagem, o ciclo de autolimpeza é automático (B)
- Dosificadores de detergente e abrilhantador incorporados (DD)
- Tamanho do cesto: 500 x 600 mm
- Altura útil: 400 mm
- Capacidade da cuba: 23 Litros
- Potência: 6,7 kW - 400 V - 3+N+T - 50 Hz

MÁQUINA LAVAR DE TREM

Marca: Fagor Industrial

Modelo: LP-62BDD

- Construída com parede dupla de aço inoxidável 18/10 (AISI 304)
- Painel de controle eletrónico
- Temperatura de lavagem: 55°C / Temperatura de enxaguamento: 80°C
- Ciclos de lavagem: 2' - 4' - 6‘ e ciclo de lavagem contínua até 12'
- Graças à bomba de drenagem, o ciclo de auto-limpeza é automático (B)
- Dosificadores de detergente e abrilhantador incorporados (DD)
- Tamanho do cesto: 550 x 610 mm
- Altura útil: 650 mm
- Capacidade da cuba: 37 Litros
- Potência: 7,5 kW - 400 V - 3+N+T - 50 Hz

MÁQUINA LAVAR DE TREM

Marca: Fagor Industrial

Modelo: LP-63BDD

- Construída com parede dupla de aço inoxidável 18/10 (AISI 304)
- Painel de controle eletrónico
- Temperatura de lavagem: 55°C / Temperatura de enxaguamento: 80°C
- Ciclos de lavagem: 2' - 4' - 6‘ e ciclo de lavagem contínua até 12'
- Graças à bomba de drenagem, o ciclo de auto-limpeza é automático (B)
- Dosificadores de detergente e abrilhantador incorporados (DD)
- Tamanho do cesto: 550 x 610 mm
- Altura útil: 850 mm
- Capacidade da cuba: 37 Litros
- Potência: 7,5 kW - 400 V - 3+N+T - 50 Hz

MÁQUINA LAVAR DE TREM

Marca: Fagor Industrial

Modelo: LP-70BDD
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PREPARAÇÃO 
DINÂMICA

• Batedeiras
• Cortadoras de carnes 

frias
• Trituradores
• Máquinas de vácuo
• Cortadoras de legumes
• Descascadoras batatas
• Serra-ossos
• Picadoras de carne

• Esterilizadores e 
polidores de talheres
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- Cuba em aço inoxidável de 20 litros de capacidade
- Capacidade de massa para pizzas: 10 Kg
- Capacidade de massa para pão: 8 Kg
- 3 Velocidade: 105 / 180 / 408 r.p.m.
- Interruptor de segurança
- Fácil de limpar
- Potência: 750 W – 230 V

Batedeiras

BATEDEIRA MISTURADORA – 5 LITROS

Marca: Sammic

Modelo: BM-5E

- Capacidade da cuba (aço inoxidável): 5 Litros
- Capacidade em farinha (60% água): 1 Kg
- Modelo compacto, ideal para estabelecimentos de até 50 lugares.
- Variador eletrónico de velocidade com sistema contínuo, sem escalonamentos
- Ajuste de altura do caldeiro mediante uma alavanca
- Microrruptor duplo de segurança para o caldeiro e protetor de segurança.
- Potência: 300 W – 230 V
- Inclui de série: 1 Gancho amassador, de forma espiral, para toda a espécie de massas 
duras, 1 pá misturadora, para massas brandas e de pastelaria e 1 pinha, para todo o tipo 
de emulsões
NOTA: Para uso não intensivo.

BATEDEIRA MISTURADORA – 7 LITROS

Marca: Actipage

Modelo: MPM7L

- Cuba em aço inoxidável de 7 litros de capacidade
- Capacidade de massa para pizzas: 2 Kg
- Capacidade de massa para pão: 1,5 Kg
- Velocidade variável de 75 a 660 r.p.m.
- Interruptor de segurança
- Fácil de limpar
- Potência: 280 W – 230 V

BATEDEIRA MISTURADORA – 10 LITROS

Marca: Actipage

Modelo: MPM10L

- Cuba em aço inoxidável de 10 litros de capacidade
- Capacidade de massa para pizzas: 5 Kg
- Capacidade de massa para pão: 4 Kg
- 3 Velocidade: 110 / 178 / 390 r.p.m.
- Interruptor de segurança
- Fácil de limpar
- Potência: 550 W – 230 V

BATEDEIRA MISTURADORA – 20 LITROS

Marca: Actipage

Modelo: MPM20L
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Cortadora de carnes frias
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- Projetado para cortar queijo curado, produtos pré-embalados de carne e carne fresca, 
com exceção de bacon
- Estrutura de alumínio
- Lâmina profissional temperada
- Apontador removível
- Motor profissional ventilado 
- Lâmina: Ø 300 mm
- Espessura de corte: até 15 mm
- Potência: 250 W
- Voltagem: 230V/50Hz

CORTADORA DE CARNES FRIAS - Ø 220 MM 

Marca: Actipage

Modelo: HBS-220

- Projetado para cortar queijo curado, produtos pré-embalados de carne e carne fresca, 
com exceção de bacon
- Estrutura de alumínio
- Lâmina profissional temperada
- Apontador removível
- Lâmina: Ø 220 mm
- Espessura de corte: até 15 mm
- Potência: 140 W
- Voltagem: 230V/50Hz
- Dim.: 448 x 363 x 335 mm

CORTADORA DE CARNES FRIAS - Ø 250 MM 

Marca: Actipage

Modelo: HBS-250

- Projetado para cortar queijo curado, produtos pré-embalados de carne e carne fresca, 
com exceção de bacon
- Estrutura de alumínio
- Lâmina profissional temperada
- Apontador removível
- Lâmina: Ø 250 mm
- Espessura de corte: até 15 mm
- Potência: 140 W
- Voltagem: 230V/50Hz
- Dim.: 480 x 363 x 365 mm

CORTADORA DE CARNES FRIAS - Ø 275 MM 

Marca: Infrico

Modelo: C275S

- Estrutura em alumínio laqueado
- Motor profissional ventilado
- Lâmina profissional temperada
- Lâmina: Ø 275 mm
- Espessura de corte: até 16 mm
- Apontador fixo
- Limpeza fácil de todos os componentes
- Potência: 190 W
- Voltagem: 230V/50Hz

CORTADORA DE CARNES FRIAS - Ø 300 MM 

Marca: Actipage

Modelo: HBS-300
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Trituradores
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- Haste de 550 mm de comprimento
- Lâmina, campânula e tubo em aço inoxidável desmontáveis
- Indicado para recipientes com 200 litros de capacidade
- Funcionamento elétrico 230V/50/1
- Potência de 750 W 
- 1 Velocidade 9.500 r.p.m.
- Inclui de serie: Suporte mural em aço inoxidável
- Dim.: Ø 125 x 925 mm

TRITURADOR INDUSTRIAL – HASTE 500 MM

Marca: Sammic

Modelo: TR350BL

- Para preparar purés (verduras, batatas, sopas, etc.), cremes (cebola, pimentos, tomate, 
pasteleira, etc.) e todo o tipo de molhos
- Velocidade fixa
- Fabricado em materiais muito resistentes e de primeira qualidade
- Braço triturador totalmente em aço inoxidável
- Funcionamento simples e facilidade de limpeza
- Para recipientes com capacidade máxima de: 75 Litros
- Haste de 500 mm de comprimento
- Potência de 350 W - MN
- Velocidade de 9.000 r.p.m.
- Comprimento total de: Ø 100 x 805 mm

TRITURADOR INDUSTRIAL – HASTE 420 MM

Marca: Sammic

Modelo: TR350BN

- Para preparar purés (verduras, batatas, sopas, etc.), cremes (cebola, pimentos, tomate, 
pasteleira, etc.) e todo o tipo de molhos
- Velocidade fixa
- Fabricado em materiais muito resistentes e de primeira qualidade
- Braço triturador totalmente em aço inoxidável
- Funcionamento simples e facilidade de limpeza
- Para recipientes com capacidade máxima de: 75 Litros
- Haste de 420 mm de comprimento
- Potência de 350 W - 230 V
- Velocidade de 9.000 r.p.m.
- Comprimento total de: Ø 100 x 732 mm

TRITURADOR INDUSTRIAL – HASTE 450 MM

Marca: Robot Coupe

Modelo: MP450 ULTRA

- Haste de 450 mm de comprimento
- Lâmina, campânula e tubo em aço inoxidável desmontáveis
- Indicado para recipientes com 100 litros de capacidade
- Funcionamento elétrico 230V/50/1
- Potência de 500 W 
- 1 Velocidade 9.500 r.p.m.
- Inclui de serie: Suporte mural em aço inoxidável
- Dim.: Ø 125 x 825 mm

TRITURADOR INDUSTRIAL – HASTE 550 MM

Marca: Robot Coupe

Modelo: MP550 ULTRA
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Máquinas de vácuo
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- Embaladora a vácuo com comandos digitais, controlada por sensor
- Microprocessador de alta precisão que controla a percentagem de vácuo na câmara, 
permitindo assim resultados sempre precisos e consistentes, independentemente do 
tipo/quantidade do produto que vai ser embalado
- Visor do nível de óleo
- Comprimento da barra: 520 + 520 mm
- Capacidade da bomba: 25 m3/h
- Dim. interiores da câmara: 485 x 550 x 175 mm
- Potência: 1.200 W
- Dim.: 600 x 710 x 1.035 mm

MÁQUINA DE EMBALAR A VÁCUO POR ASPIRAÇÃO EXTERNA, 

Marca: Magnus

Modelo: FRESH 33

- Soldadura 330 mm
- Estrutura em aço inoxidável.
- Display com led.
- Funcionamento automático.
- Preparado para funcionar com recipientes para líquidos.
- Potência 0,38 kW - 230V/1/50Hz
- Bomba Auto lubrificante 16 l/m
- Bomba de vácuo 0,8 mbar
- Dim.: 390 x 300 x180 mm

MÁQUINA DE EMBALAR A VÁCUO SERIE E 

Marca: Edenox

Modelo: VAKSIC-10 E

- Construção em aço inoxidável
- Painel de controle digital
- Abertura automática da tampa, após o término do ciclo de embalagem
- Controlada por tempo
- Controle preciso do tempo de vácuo e tempo de soldagem
- Vacuômetro para controle visual do nível de vácuo 
- Capacidade da bomba: 10 m3/h
- 1 Barra de soldadura de 300 mm
- Potência: 350 W
- Dim. câmara: 380 x 345 x 75 mm
- Dim.: 480 x 400 x 440 mm

MÁQUINA DE EMBALAR A VÁCUO 

Marca: Fagor Industrial

Modelo: SVS-1-410/10

- Embaladora a vácuo com comandos digitais, controlada por sensor
- Microprocessador de alta precisão que controla a percentagem de vácuo na câmara, 
permitindo assim resultados sempre precisos e consistentes, independentemente do 
tipo/quantidade do produto que vai ser embalado
- Bomba Busch
- Visor do nível de óleo
- Comprimento da barra: 410 mm
- Capacidade da bomba: 10 m3/h
- Dim. interiores da câmara: 441 x 449 x 170 mm
- Potência: 750 W
- Dim.: 535 x 591 x 438 mm

MÁQUINA DE EMBALAR A VÁCUO 

Marca: Fagor Industrial 

Modelo: SVP-2-520/25
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- Tampa e cuba metálica
- Boca grande com volume de carga 2,2 litros
- Boca cilíndrica para um corte uniforme dos produtos compridos
- Bloco do motor assíncrono em aço inoxidável
- 1 Velocidade: 375 r.p.m.
- Funcionamento elétrico 
- Potência: 550 W - 230V
- Inclui de série: 1 Empurrador exactitube
- Dim.: 390 x 340 x 610 mm
NOTA: Em opção 50 discos

CORTADORA DE LEGUMES

Marca: Virtus

Modelo: 9657

- Inclui 5 discos. (E2, E4, Z3, Z4 e Z7)
- Construído em alumínio ionizado.
- Produção: 300 Kg/h
- Potência 0,55 Kw – 230 V
- 300 r.p.m.
- Inclui 3 discos para cortar e 2 para ralar
- Tampa com dobradiças praticáveis para facilitar a limpeza.
- Alavanca com travão equipada com micro interruptor de segurança
- Dim.: 240 x 500 x 460 mm

CORTADORA DE LEGUMES

Marca: Robot Coupe

Modelo: CL 20

- Motor assíncrono metálico
- Sistema de segurança magnética patenteado e travão de motor que provoca a paragem 
do motor ao abrir a tampa
- Tampa amovível com 2 bocas: Boca (104 cm2) para trabalhar produtos volumosos e  
Boca cilíndrica (ø 58 mm) para o trabalho dos legumes compridos e frágeis
- Discos incluídos: Fatiador 2 mm, Ralador 2 mm
- Funcionamento elétrico 
- Potência: 400 W – 230 V
- 1 Velocidade: 1.500 r.p.m.
- Dim.: 325 x 310 x 570 mm
NOTA: Em opção 23 discos.

CORTADORA DE LEGUMES

Marca: Robot Coupe

Modelo: CL 40

- Cuba em aço inoxidável
- Motor assíncrono metálico
- Duas bocas:
* Boca grande - Volume de carga 1,56 litros
* Boca cilíndrica para um corte uniforme dos produtos compridos
- Funcionamento elétrico 
- Potência: 500 W – 230 V
- 1 Velocidade - 500 r.p.m.
- Dim.: 345 x 330 x 590 mm
NOTA: Em opção 28 discos

CORTADORA DE LEGUMES

Marca: Robot Coupe

Modelo: CL 50 ULTRA 1 VELOCIDADE 230 V

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Fichastecnicas/9657.pdf
Fichastecnicas/CL 20-40.pdf
Fichastecnicas/CL 20-40.pdf
Fichastecnicas/CL 50 ULTRA 1 VELOCIDADE 230 V.pdf
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- Cod. 5300.007
- Capacidade para 35 Kg
- Produção até 700 Kg/h
- Construção em aço inoxidável AISI 304
- Equipada com painel de controlo com temporizador
- Tampa com microswitch de segurança
- Válvula de água e disco extraível para fácil limpeza
- Funcionamento elétrico trifásico
- Potência: 1,50 kW - 400V
NOTA: Cavalete de suporte não incluído.

DESCASCADORA DE BATATAS – 5 KGS

Marca: Sammic

Modelo: PP-6+ (1000410)

- Construção em alumínio altamente resistente
- Produção hora até 150 Kg
- Capacidade de carga por ciclo: 6 Kg
- Descasca por abrasivo, o qual desgasta a superfície do produto por fricção
- Abrasivo: lateral e prato
- Painel de comandos com pulsador de arranque e paragem
- Temporizador de 0 a 6 mins.
- Velocidade de prato: 317 r.p.m.
- Potência: 370 W
- Voltagem: 230-400V/50Hz/3~
NOTA: Cavalete de suporte não incluído.

DESCASCADORA DE BATATAS – 10 KGS

Marca: Udex

Modelo: UDDB10TR

- Cod. 5300.004
- Capacidade para 10 Kg
- Produção até 200 Kg/h
- Construção em aço inoxidável AISI 304
- Equipada com painel de controlo com temporizador
- Tampa com microswitch de segurança
- Válvula de água e disco extraível para fácil limpeza
- Funcionamento elétrico trifásico
- Potência: 0,55 kW – 400V
NOTA: Cavalete de suporte não incluído.

DESCASCADORA DE BATATAS – 25 KGS

Marca: Udex

Modelo: UDDB25TR

- Cod. 5300.006
- Capacidade para 25 Kg
- Produção até 500 Kg/h
- Construção em aço inoxidável AISI 304
- Equipada com painel de controlo com temporizador
- Tampa com microswitch de segurança
- Válvula de água e disco extraível para fácil limpeza
- Funcionamento elétrico trifásico
- Potência: 1,1 kW - 400V
NOTA: Cavalete de suporte não incluído.

DESCASCADORA DE BATATAS – 35 KGS

Marca: Udex

Modelo: UDDB35TR

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Fichastecnicas/PP-6+ (1000410).pdf
Fichastecnicas/5300.004 - DESCASCADORA BATATAS UDDB10TR 10KG 400V.pdf
Fichastecnicas/5300.006 - DESCASCADORA BATATAS UDDB25TR 25KG 400V.pdf
Fichastecnicas/5300.007 - DESCASCADORA BATATAS UDDB35TR 35KG 400V.pdf
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- Construção em aço inoxidável
- Mesa de trabalho em aço inoxidável
- Proteção térmica
- Equipada com lâmina de corte de comprimento de 2.020 mm
- Altura de corte: 250 mm
- Plano de trabalho: 475 x 490 mm
- Funcionamento elétrico monofásico
- Potência de 1,125 kW - 230V
NOTA: Cavalete de suporte não incluído.

SERRA OSSOS – FITA 1.550 MM

Marca: Miranda & Serra

Modelo: SO 1550 CE (0630.11.010)

- Modelo adequado para talhos, charcutarias, peixarias, cozinhas, etc.
- Corpo da máquina em alumínio anodizado e mesa de trabalho em aço inoxidável
- Motor selado com grau de proteção IP45
- Tensor da lâmina ajustável, doseador de corte incorporado
- Equipada com lâmina de corte de comprimento de 1550 mm
- Altura de corte: 250 mm
- Largura de corte: 170 mm
- Plano de trabalho: 330 x 330 mm
- Funcionamento elétrico monofásico
- Potência de 0,75 kW - 230V
NOTA: Cavalete de suporte não incluído

SERRA OSSOS – FITA 1.650 MM

Marca: Miranda & Serra

Modelo: HLS 1650 (0630.467.001)

- Estrutura em aço inoxidável
- Pés e afinador em alumínio
- Medição precisa da espessura de corte
- Nível de ruído inferior a 70 dB
- Equipada com lâmina de corte de comprimento de 1650 mm
- Altura de corte :240 mm
- Largura de corte: 156 mm
- Plano de trabalho: 437 x 465 mm
- Funcionamento elétrico monofásico
- Potência de 0,75 kW - 230V
NOTA: Cavalete de suporte não incluído

SERRA OSSOS – FITA 1.800 MM

Marca: Virtus

Modelo: FIG0011/E

- Corpo da máquina em alumínio anodizado
- Mesa de trabalho em aço inoxidável
- Parada de emergência
- Equipada com lâmina de corte de comprimento de 1800 mm
- Altura de corte: 290 mm
- Largura de corte: 195 mm
- Plano de trabalho: 380 x 545 mm
- Funcionamento elétrico monofásico
- Potência de 0,75 kW - 230V
NOTA: Cavalete de suporte não incluído.

SERRA OSSOS – FITA 2.020 MM

Marca: Virtus

Modelo: FIG0002

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Fichastecnicas/SO 1550 CE.pdf
Fichastecnicas/HLS 1650.pdf
Fichastecnicas/FIG0011.E.pdf
Fichastecnicas/FIG0002.pdf
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- Corpo em aço inoxidável
- Espiral de aço inoxidável
- Versão refrigerada
- Proteção das mãos
- Parada de emergência
- Produção: 400 kg/h
- Potência: 1,5 kW
- Voltagem: 400V/50Hz

PICADORA DE CARNES - PRODUÇÃO 160 KGS/H

Marca: NTS Japan (Miranda & Serra)

Modelo: HFM-12 (0620.467.001)

- Estrutura em aço inoxidável
- Grupo picador completamente desmontável do corpo da máquina para uma limpeza 
eficiente, prato de recolha e alimentador em aço inoxidável
- Calcador em ABS
- Equipado com dois discos: 4.5 mm e 8 mm
- Produção: 160 kg/h
- Potência: 0,55 kW
- Voltagem: 230V/1/50Hz

PICADORA DE CARNES - PRODUÇÃO 220 KGS/H

Marca: NTS Japan (Miranda & Serra)

Modelo: HFM-22 (0620.467.002)

- Estrutura em aço inoxidável
- Grupo picador completamente desmontável do corpo da máquina para uma limpeza 
eficiente, prato de recolha e alimentador em aço inoxidável
- Calcador em ABS
- Equipado com dois discos: 4.5 mm e 10 mm
- Produção: 220 kg/h
- Potência: 1,1 kW
- Voltagem: 230V/1/50Hz

PICADORA DE CARNES - PRODUÇÃO 400 KGS/H

Marca: Edenox

Modelo: PI-32-T (19001543)

- Produção horária: 400 Kg/h
- Corpo em aço inoxidável 18/8 e motor auto ventilado de grande potência
- Painel de controle de 24 V com um interruptor que evita a ignição acidental do 
dispositivo após uma interrupção possível da fonte da tensão de rede
- Grupo picador em alumínio, com lâmina e placa no aço inoxidável, completamente 
removíveis para fácil limpeza e a higiene
- Dotado de funil, a bandeja da coleção do aço inoxidável e o artigo para ajudar a 
introduzir o produto, em material próprio para área alimentar
- Velocidade grupo picador: 140 r.p.m.
- Boca de saída: Ø 82 mm
- Potência: 1,5 kW - 400V/50Hz

PICADORA CARNES REFRIGERADA - PRODUÇÃO 400 KGS/H

Marca: Virtus

Modelo: FIF0009

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Fichastecnicas/HFM-12.pdf
Fichastecnicas/HFM-22.pdf
Fichastecnicas/PI-32-T.pdf
Fichastecnicas/FIF0009.pdf
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- Corpo em aço inoxidável
- Capacidade de polimento de 7.000 peças/ hora
- Capacidade do tanque de 5 Kg para material de polidor
- Potência da lâmpada ultravioleta: 8 W
- Potência total: 800 W – 230V/50Hz
- Inclui de série: 3 Sacos de 1 Kg de material de polidor
- Dim.: 660 x 650 x 700 mm

ESTERILIZADOR DE FACAS – 10 FACAS

Marca: Udex

Modelo: UDEST10

- Esterilizador construído em aço inoxidável polido "Scotch Brite"
- Porta em acrílico transparente com micro interruptor de segurança
- Lâmpada germicida UV 230 V 50/60 Hz 36W
- Suporte de facas de aço inoxidável com grelha de proteção
- Cabo com ficha
- Altura útil: 500 mm
- Temporizador de 0 a 120 minutos com lâmpada de sinal
- Capacidade para 10 facas
- Potência: 100 W – 230V/50Hz
- Dim: 552 x 131 x 620 mm

ESTERILIZADOR DE FACAS - 20 FACAS

Marca: Actipage

Modelo: AAC50

- Esterilizador construído em aço inoxidável escovado
- Porta em acrílico transparente com fecho magnético
- Lâmpada germicida UV 15 W
- Micro interruptor de segurança desliga lâmpada quando a porta está aberta
- Suporte de facas de aço inoxidável com grelha de proteção
- Temporizador de 0 a 120 minutos (duração aconselhada de 90 minutos)
- Capacidade para 20 facas
- Dim: 440 x 125 x 575 mm

POLIDOR DE TALHERES – 3.000 PEÇAS/H 

Marca: Virtus

Modelo: GEZ0007

- Corpo em aço inoxidável
- Capacidade de polimento de 3.000 peças/ hora
- Capacidade do tanque de 3 Kg para material de polidor
- Potência da lâmpada ultravioleta: 8 W
- Potência total: 660 W – 230V/50Hz
- Inclui de série: 3 Sacos de 1 Kg de material de polidor
- Dim.: 560 x 550 x 410 mm

POLIDOR DE TALHERES – 7.000 PEÇAS/H 

Marca: Virtus

Modelo: GEZ0008

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Fichastecnicas/UDEST10.pdf
Fichastecnicas/AAC50.pdf
Fichastecnicas/GEZ0007.pdf
Fichastecnicas/GEZ0008.pdf


BAR / CAFETARIA

• Torradeiras e 
Grelhadores de Prensa

• Termos de leite e Panelas 
de Sopa

• Placas indução bancada
• Espremedores citrinos
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- Grelhador com duas prensas superiores nervuradas
- Placa inferior nervurada
- Aquecimento regular do calor em espiral em toda a superfície da placa
- Potência: 4 kW
- Voltagem: 230 V
- Dim. grelha inferior: 550 x 300 mm
- Dim.: 560 x 370 x 260mm

TORRADEIRA SIMPLES

Marca: Olitrem

Modelo: TM1SIMPLES

- Construção em aço inoxidável
- Capacidade para 6 fatias em simultâneo
- Resistências em tubo de sílica
- Temporizador
- Funcionamento elétrico
- Grelha amovível com pega
- Grelhas de proteção das resistências
- Tabuleiro aparador de migalhas
- Potência: 2,4 kW - 230V/50Hz
- Dim: 535 x 275 x 250 mm

TORRADEIRA DUPLA

Marca: Olitrem

Modelo: TM2DUPLA

- Construção em aço inoxidável
- Capacidade para 12 fatias em simultâneo
- Resistências em tubo de sílica
- Temporizador
- Grelhas amovíveis com pega
- Grelhas de proteção das resistências
- Tabuleiro aparador de migalhas
- Funcionamento elétrico
- Potência 3,6 kW - 230 V
- Dim: 535 x 275 x 365 mm

GRELHADOR DE PRENSA DE PLACAS CANELADAS

Marca: Udex

Modelo: UGP25X30

- Grelhador com prensa simples nervurada
- Placa inferior nervurada
- Aquecimento regular do calor em espiral em toda a superfície da placa
- Potência: 2,1 kW
- Voltagem: 230 V
- Dim. grelha inferior: 250 x 300 mm
- Dim.: 360 x 410 x 280 mm

GRELHADOR DUPLO DE PRENSA PLACAS CANELADAS

Marca: Udex

Modelo: UGPD55X30

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Torradeiras e Grelhadores de Prensa

Fichastecnicas/TM1SIMPLES.pdf
Fichastecnicas/TM2DUPLA.pdf
Fichastecnicas/UGP25X30.pdf
Fichastecnicas/UGPD55X30.pdf
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- Capacidade para 9 litros
- Aquecimento em banho-maria
- Exterior, tampa e cuba em aço inoxidável
- Termóstato e lâmpada de controlo
- Temperatura 50ºC - 90ºC
- Potência: 400 W - 230 V
- Dim.: Ø 330 x 360 mm

TERMO DE LEITE – 5 LITROS

Marca: Actipage

Modelo: 5L

- Capacidade: 5 Litros
- Construção em aço inoxidável
- Depósito para banho-maria em aço inoxidável
- Depósito de leite em aço inoxidável com tampa e pega 
- Resistência em aço inoxidável
- Termóstato de 0ºC a 85ºC com botão serigrafado e espelho cromado
- Torneira para saída do leite
- Aparadeira em aço inoxidável
- Aquecimento elétrico
- Potência: 1.200 W - 230V
- Pés de apoio

TERMO DE LEITE DUPLO – 5 + 5 LITROS

Marca: Actipage

Modelo: 5+5L

- Capacidade: 5 + 5 Litros
- Construção em aço inoxidável
- Depósito para banho-maria em aço inoxidável
- Depósito de leite em aço inoxidável com tampa e pega 
- Resistência em aço inoxidável
- Termóstato de 0ºC a 85ºC com botão serigrafado e espelho cromado
- Torneiras para saída do leite
- Aparadeira em aço inoxidável
- Aquecimento elétrico
- Potência: 2 x 1.200 W - 230V
- Pés de apoio

PANELA DE SOPA ELÉTRICA – 10 LITROS

Marca: Actipage

Modelo: SB-6000

- Capacidade para 10 litros
- Cor: Preta
- Potência: 400 W - 230 V
- Dim.: Ø 345 x 360 mm

PANELA DE SOPA ELÉTRICA INOX – 9 LITROS

Marca: Miranda & Serra

Modelo: TRADICIONALINOX

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Termos de leite e Panelas de Sopa

Fichastecnicas/5L.pdf
Fichastecnicas/5+5L.pdf
Fichastecnicas/SB-6000.pdf
Fichastecnicas/TRADICIONALINOX.pdf
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- Placa de indução de bancada 5+5 kW
- 2 Placas 300 x 300 mm
- Temperatura: 60°C -240°C
- Placa de vitrocerâmica. 
- Resistências elétricas capazes de alcançar altas temperaturas aquecendo mediante 
radiação a placa de cozedura. 
- Potência 5 + 5 kW – 400 V
- Dim.: 800 x 490 x 240 mm

PLACA DE INDUÇÃO DE BANCADA

Marca: Virtus

Modelo: 2142XN

- Caixa de aço inoxidável. 
- Placa ø 260 mm
- Botão liga/ desliga. 
- Display LED de temporizador (0-180 minutos). 
- 1-10 níveis de potência (500-3500 W).
- Faixa de temperatura: 60°C a 240°C.
- Proteção contra superaquecimento eletrónico
- Potência: 3 kW – 230 V
- Dim.: 425 x 330 x 105 mm

PLACA DE INDUÇÃO DE BANCADA

Marca: Miranda & Serra

Modelo: INCT 5000 TT 

- Vidro cerâmico da German Schott.
- Estrutura em aço inoxidável com controlo tátil.
- Visor Led.
- Dupla proteção das placas eletrónicas.
- Fornecido com filtro de proteção do ventilador.
- Pés em alumínio.
- Potência: 5 kW – 400 V
- Superfície útil: Ø 260 mm
- Dim.: 383 x 460 x 90 mm

PLACA DE INDUÇÃO PARA WOK DE BANCADA

Marca: Virtus

Modelo: AVZ0006/B

- Controles digitais graduados.
- Extremamente fácil de usar e limpar.
- A superfície de cozimento lisa facilita a limpeza.
- As operações seguras são garantidas pela superfície de cozimento, que nunca aquece.
- As placas de indução economizam energia graças à eficiência do aquecimento e à 
necessidade de aquecimento.
- A absorção elétrica é interrompida quando a panela é removida da superfície da placa. 
- Zona de Cozedura: Ø 280 mm
- Temperatura: 60°C -240°C
- Potência 3,5 kW - 230V-50Hz 
- Dim.: 340 x 445 x 110 mm

PLACA DE INDUÇÃO DUPLA DE BANCADA

Marca: Virtus

Modelo: 2145XN

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Placas indução bancada

Fichastecnicas/2142XN.pdf
Fichastecnicas/INCT 5000 TT.pdf
Fichastecnicas/AVZ0006_B.pdf
Fichastecnicas/2145XN.pdf


FOOD EQUIPMENT – Catálogo Abril 2020 Pág. 48

- Construção em aço inoxidável
- Funcionamento automático
- Caixa, prateleira superior e depósito em aço inoxidável
- Vários interruptores de segurança
- Interruptor ON/OFF lateral
- Capacidade de espremer até 25 un./min.
- Potência: 200 W – 230V
- Para laranjas de Ø 60 - 80 mm

ESPREMEDOR DE CITRINOS SEM ALAVANCA

Marca: Udex

Modelo: S40

- Cod. 2800.520
- Projetado para espremer todos os tipos de frutas cítricas
- Fabricado em aço inoxidável
- Cone e tanque removíveis para uma fácil limpeza
- Motor elétrico ventilado é adequado para operação contínua
- Funcionamento elétrico semiautomático por pressão manual
- Fornecido com dois cones para frutas de diferentes tamanhos
- Potência: 350 W - 230V

ESPREMEDOR DE CITRINOS COM ALAVANCA

Marca: Miranda & Serra

Modelo: ACID 1 (0420.66.001)

- Mantém o sabor do sumo, conservando todas as suas propriedades e simplifica todo o
processo de trabalho
30 min de serviço contínuo (máximo).
- Arranque e paragem automática
- Motor com proteção térmica
- Grau de proteção IP21
- Velocidade: 1.300 r.p.m.
- Potência: 0,57 kW
- Voltagem: 230V/1/50Hz

ESPREMEDOR DE CITRINOS AUTOMÁTICO – 12 UN./MIN

Marca: Virtus

Modelo: FCOMPACT

- Construção em aço inoxidável
- Funcionamento automático
- Interruptor ON/OFF
- Fácil de limpar
- Capacidade de espremer até 12 un./min.
- Para laranjas até Ø 70 mm
- Potência: 0,125 kW – 230V

ESPREMEDOR DE CITRINOS AUTOMÁTICO – 25 UN./MIN

Marca: Actipage

Modelo: MAJ-25

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Espremedores de citrinos

Fichastecnicas/S40.pdf
Fichastecnicas/ACID 1.pdf
Fichastecnicas/FCOMPACT.pdf
Fichastecnicas/MAJ-25.pdf


LAVANDARIA

• Máquinas de lavar 
roupa de alta 
centrifugação

• Máquinas de secar 
roupa

• Barreiras sanitárias 
elétricas
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- Capacidade para 25/28 Kg
- Tambor e revestimento em aço inoxidável AISI 304 com capacidade para 250 litros
- Móvel exterior fabricado em skinplate, cor cinzenta, estética inoxidável
- Aquecimento elétrico trifásico
- Velocidade de centrifugação: 1.024 r.p.m.
- Factor G: 450
- Potência: 19 kW
- Certificações de produto CE, WRAS e EAC
- Dim. tambor: Ø 770 x 530 mm
- Dim.: 979 x 1.041 x 1.553 mm

MÁQ. DE LAVAR ROUPA DE ALTA CENTRIFUGAÇÃO – 11 KGS

Marca: Fagor Industrial

Modelo: LA-11 TP2 E

- Capacidade para 10/11 Kg
- Tambor e revestimento em aço inoxidável AISI 304 com capacidade para 100 litros
- Móvel exterior fabricado em skinplate, cor cinzenta, estética inoxidável
- Aquecimento elétrico trifásico
- Velocidade de centrifugação: 1.231 r.p.m.
- Factor G: 450
- Potência: 6,25 kW
- Certificações de produto CE, WRAS e EAC
- Dim. tambor: Ø 532 x 425 mm
- Dim.: 692 x 788 x 1.185 mm

MÁQ. DE LAVAR ROUPA DE ALTA CENTRIFUGAÇÃO – 14 KGS

Marca: Fagor Industrial

Modelo: LA-14 TP2 E

- Capacidade para 13/14 Kg
- Tambor e revestimento em aço inoxidável AISI 304 com capacidade para 130 litros
- Móvel exterior fabricado em skinplate, cor cinzenta, estética inoxidável
- Aquecimento elétrico trifásico
- Velocidade de centrifugação: 1.138 r.p.m.
- Factor G: 450
- Potência: 9,5 kW
- Certificações de produto CE, WRAS e EAC
- Dim. tambor: Ø 620 x 430 mm
- Dim.: 788 x 869 x 1307mm

MÁQ. DE LAVAR ROUPA DE ALTA CENTRIFUGAÇÃO – 20 KGS

Marca: Fagor Industrial

Modelo: LA-18 TP2 E

- Capacidade para 18/20 Kg
- Tambor e revestimento em aço inoxidável AISI 304 com capacidade para 180 litros
- Móvel exterior fabricado em skinplate, cor cinzenta, estética inoxidável
- Aquecimento elétrico trifásico
- Velocidade de centrifugação: 1.071 r.p.m.
- Factor G: 450
- Potência: 12,75 kW
- Certificações de produto CE, WRAS e EAC
- Dim. tambor: Ø 700 x 470 mm
- Dim.: 884 x 913 x 1.415 mm

MÁQ. DE LAVAR ROUPA DE ALTA CENTRIFUGAÇÃO – 28 KGS

Marca: Fagor Industrial

Modelo: LA-25 TP2 E

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Máquinas de lavar roupa alta centrifugação

Fichastecnicas/LA-11 TP2 E.pdf
Fichastecnicas/LA-14 TP2 E.pdf
Fichastecnicas/LA-18 TP2 E.pdf
Fichastecnicas/LA-25 TP2 E.pdf
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- Capacidade para 25/31 Kg
- Tambor em aço inoxidável AISI 304 com capacidade para 550 litros
- Móvel exterior fabricado em skinplate, cor cinzenta, estética inoxidável
- Porta ergonómica de grande abertura
- Processador Easy Control (M) com a possibilidade de controlar tempo e temperatura
- Rotação inversa automática do tambor + sistema antirrugas
- Aquecimento elétrico trifásico
- Produção 55 Kg/hora
- Potência: 31,15 kW
- Dim.: 985 x 1.054 x 1.946 mm

Máquinas de secar roupa

MÁQUINA DE SECAR ROUPA – 12 KGS

Marca: Fagor Industrial

Modelo: SR-11 M E

- Capacidade para 10/12 Kg
- Tambor em aço inoxidável AISI 304 com capacidade para 210 litros
- Móvel exterior fabricado em skinplate, cor cinzenta, estética inoxidável
- Porta ergonómica de grande abertura
- Processador Easy Control (M) com a possibilidade de controlar tempo e temperatura
- Rotação inversa automática do tambor + sistema antirrugas
- Aquecimento elétrico trifásico
- Produção 21 Kg/hora
- Potência: 12,55 kW
- Dim.: 692 x 788 x 1.185 mm

MÁQUINA DE SECAR ROUPA – 18 KGS

Marca: Fagor Industrial

Modelo: SR-16 M E

- Capacidade para 15/18 Kg
- Tambor em aço inoxidável AISI 304 com capacidade para 330 litros
- Móvel exterior fabricado em skinplate, cor cinzenta, estética inoxidável
- Porta ergonómica de grande abertura
- Processador Easy Control (M) com a possibilidade de controlar tempo e temperatura
- Rotação inversa automática do tambor + sistema antirrugas
- Aquecimento elétrico trifásico
- Produção 33 Kg/hora
- Potência: 18,55 kW
- Dim.: 785 x 1.110 x 1.694 mm

MÁQUINA DE SECAR ROUPA – 26 KGS

Marca: Fagor Industrial

Modelo: SR-23 M E

- Capacidade para 21/26 Kg
- Tambor em aço inoxidável AISI 304 com capacidade para 460 litros
- Móvel exterior fabricado em skinplate, cor cinzenta, estética inoxidável
- Porta ergonómica de grande abertura
- Processador Easy Control (M) com a possibilidade de controlar tempo e temperatura
- Rotação inversa automática do tambor + sistema antirrugas
- Aquecimento elétrico trifásico
- Produção 46 Kg/hora
- Potência: 24,97 kW
- Dim.: 890 x 1.245 x 1.812 mm

MÁQUINA DE SECAR ROUPA – 31 KGS

Marca: Fagor Industrial

Modelo: SR-28 M E

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Fichastecnicas/SR-11 M E.pdf
Fichastecnicas/SR-16 M E.pdf
Fichastecnicas/SR-23 M E.pdf
Fichastecnicas/SR-28 M E.pdf


- Capacidade para 35/39 Kgs
- Corpo exterior em skinplate, fácil de limpar com aspeto de aço inoxidável
- Tambor e depósito em aço inoxidável AISI 304 + portas de carga e descarga
- Três entradas de água
- Novo programador de segunda geração TOUCH PLUS com ecrã tátil de 7" a cores, com 
37 idiomas disponíveis e possibilidade de criação de um número indefinido de programas 
(29 preestabelecidos de fábrica), bem como de reprodução de vídeos
- Segundo ecrã informativo no lado de descarga da roupa (zona limpa)
- Aquecimento elétrico trifásico
- Velocidade de centrifugação: 920 r.p.m. / Factor G: 375
- Potência elétrica máxima: 31 kW
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Barreiras sanitárias elétricas

MÁQ. LAVAR ROUPA DE BARREIRA SANITÁRIA - 16 KGS

Marca: Fagor Industrial

Modelo: LMED-16 TP2 E (19066871)

- Capacidade para 16/18 Kgs
- Corpo exterior em skinplate, fácil de limpar com aspeto de aço inoxidável
- Tambor e depósito em aço inoxidável AISI 304 + portas de carga e descarga 
- Duas entradas de água
- Novo programador de segunda geração TOUCH PLUS com ecrã tátil de 7" a cores, com 
37 idiomas disponíveis e possibilidade de criação de um número indefinido de programas 
(29 preestabelecidos de fábrica), bem como de reprodução de vídeos
- Altura de carga: 800 mm
- Aquecimento elétrico trifásico
- Velocidade de centrifugação: 1.000 r.p.m. / Factor G: 350
- Potência elétrica máxima: 14,2 kW

MÁQ. LAVAR ROUPA DE BARREIRA SANITÁRIA - 22 KGS

Marca: Fagor Industrial

Modelo: LMED-22 TP2 E (19066874)

- Capacidade para 22/25 Kgs
- Corpo exterior em skinplate, fácil de limpar com aspeto de aço inoxidável
- Tambor e depósito em aço inoxidável AISI 304 + portas de carga e descarga
- Duas entradas de água
- Novo programador de segunda geração TOUCH PLUS com ecrã tátil de 7" a cores, com 
37 idiomas disponíveis e possibilidade de criação de um número indefinido de programas 
(29 preestabelecidos de fábrica), bem como de reprodução de vídeos
- Altura de carga: 800 mm
- Aquecimento elétrico trifásico
- Velocidade de centrifugação: 1.000 r.p.m. / Factor G: 350
- Potência elétrica máxima: 20,2 kW

MÁQ. LAVAR ROUPA DE BARREIRA SANITÁRIA - 27 KGS

Marca: Fagor Industrial

Modelo: LBS-27 TP2 E (19066877)

- Capacidade para 27/30 Kgs
- Corpo exterior em skinplate, fácil de limpar com aspeto de aço inoxidável
- Tambor e depósito em aço inoxidável AISI 304 + portas de carga e descarga
- Três entradas de água
- Novo programador de segunda geração TOUCH PLUS com ecrã tátil de 7" a cores, com 
37 idiomas disponíveis e possibilidade de criação de um número indefinido de programas 
(29 preestabelecidos de fábrica), bem como de reprodução de vídeos
- Segundo ecrã informativo no lado de descarga da roupa (zona limpa)
- Aquecimento elétrico trifásico
- Velocidade de centrifugação: 920 r.p.m. / Factor G: 375
- Potência elétrica máxima: 22 kW

MÁQ. LAVAR ROUPA DE BARREIRA SANITÁRIA - 35 KGS

Marca: Fagor Industrial

Modelo: LBS-35 TP2 E (19066880)

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Fichastecnicas/LMED-16 TP2 E.pdf
Fichastecnicas/LMED-22 TP2 E.pdf
Fichastecnicas/LBS-27 TP2 E.pdf
Fichastecnicas/LBS-35 TP2 E.pdf
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- Construção em chapa de aço inoxidável 18/10 - AISI 304
- Caixa de receção de fumos
- Caixa de filtros amovíveis de 500 x 500 x 50 mm
- Iluminação
- Grelhas de insuflação de ar
- Calha periférica apara-pingos
- Dim: 2.000 x 1.200 x 600 mm
NOTA: Exclui sistema e ligações de extração de fumos e compensação de ar.

Mobiliário de inox

POSTO DE HIGIENE DE JOELHO

Marca: Braline

Modelo: B324040000 

- Construção em aço inoxidável AISI 304 - 18/10
- Cuba com torneira misturadora de acionamento por joelho
- Alçado posterior
- Dim: 400 x 400 x 300 mm

CARRO DE TRANSPORTE DE TABULEIROS DE SELF-SERVICE

Marca: Braline

Modelo: B295477000

- Construção tubular em aço inoxidável 25 x 25 mm
- Capacidade para 32 tabuleiros de self service 480 x 370 mm
- 16 Níveis
- Calhas para tabuleiros de self service
- 4 Rodízios, sendo 2 com travão
- Dim: 540 x 770 x 1.750 mm
NOTA: Tabuleiros não incluídos.

CÚPULA APANHA FUMOS PARIETAL COMPENSADA

Marca: Famex

Modelo: CPC2000X1200

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

POSTO DE HIGIENE DE PEDAL

Marca: Friemo

Modelo: LMPM 

- Construção em aço inoxidável AISI 304 - 18/10
- Cuba com torneira misturadora de acionamento por joelho
- Alçado posterior
- Dim: 400 x 400 x 300 mm

Ficha técnica

Fichastecnicas/HOTTES FAMEX.pdf
Fichastecnicas/LMPM.pdf


FOOD EQUIPMENT – Catálogo Abril 2020 Pág. 54

Mobiliário de inox

CARRO DE SERVIÇO 3 PRATELEIRAS

Marca: Friemo

Modelo: C3T

- Cod. 914005
- Construção em aço inoxidável
- 3 Prateleiras
- Carga máxima de 50 Kg por prateleira
- Rodas com 100 mm de diâmetro, sendo 2 com travão e 2 sem travão
- Dim.: 900 x 595 x 930 mm

CARRO BANCADA SIMPLES 

Marca: Famex

Modelo: CB6GN/6N 

- Construção em aço inoxidável AISI 304 - 18/10
- Estrutura tubular
- Tampo será boleado e reforçado interiormente para insonorização
- Capacidade para 6 containers GN 1/1 (530 x 325 mm) ou 12 containers GN 1/2 (325 x 
265 mm)
- Calhas para colocação de tabuleiros GN 1/1 e 1/2
- Batentes de proteção em borracha de alta densidade
- 4 Rodízios de 100 mm diâmetro, sendo 2 com travão
- Dim: 450 x 630 x 800 mm
NOTA: Não inclui containers.

BASE RODADA PARA SACO DE DETRITOS FAMEX 

Marca: Marca: Famex

Modelo: CSD ESP

- Construção em aço inoxidável 18/10 - AISI 304
- Estrutura de suporte de sacos de lixo
- Pára-choques laterais
- Com tampa e pedal
- Dim.: 400 x 480 x 700 mm
NOTA: Não inclui saco.

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

BALDE DE DETRITOS COM PEDAL

Marca: Actipage

Modelo: 31BL010101

- Construção totalmente em aço inoxidável
- Capacidade para 50 litros
- Formato cilíndrico
- Tampa de acionamento por pedal
- Tampa removível
- Pega frontal
- 2 Rodízios giratórios e apoio
- Dim: Ø 395 x 580 mm

Ficha técnica

Fichastecnicas/C3T.pdf
Fichastecnicas/CB6GN6N.pdf
Fichastecnicas/CSD ESP.pdf
Fichastecnicas/31BL010101.pdf


DISTRIBUIÇÃO

• Carros estufa
• Carros banho maria
• Armários aquecedores 

de pratos
• Embaladoras e 

seladoras



FOOD EQUIPMENT – Catálogo Abril 2020 Pág. 56

- Construção em aço inoxidável AISI 304 18/10
- Parede de dupla isolada com lã mineral para reduzir a perda de calor e energia
- 2 Portas pivotantes com fechadura
- Termostato para regulação de temperatura de 0ºC a 90ºC
- Capacidade para 40 tabuleiros GN 2/1 ou 80 tabuleiros GN 1/1 (não incluídos)
- Distância entre guias de 60 mm
- Funcionamento elétrico monofásico
- Potência: 4 kW - 230 V
- Rodas de alta resistência reguláveis de Ø 150 mm sendo 2 com travão
- Dim.: 1.350 x 805 x 1.740 mm

CARRO ESTUFA - 5 X GN 2/1 ou 10 X GN 1/1

Marca: Distform

Modelo: ACR-Mini

- Construção em aço inoxidável AISI 304 18/10
- Parede de dupla isolada com lã mineral para reduzir a perda de calor e energia
- 1 Porta pivotante com fechadura
- Termostato para regulação de temperatura de 0ºC a 90ºC
- Capacidade para 5 tabuleiros GN 2/1 ou 10 tabuleiros GN 1/1 (não incluídos)
- Distância entre guias de 60 mm
- Funcionamento elétrico monofásico
- Potência de 3 kW - 230 V
- Rodas de alta resistência reguláveis de Ø 150 mm sendo 2 com travão
- Dim.: 700 x 805 x 845mm

CARRO ESTUFA - 10 X GN 2/1 ou 20 X GN 1/1

Marca: Distform

Modelo: ACR-B

- Construção em aço inoxidável AISI 304 18/10
- Parede de dupla isolada com lã mineral para reduzir a perda de calor e energia
- 1 Porta pivotante com fechadura
- Termostato para regulação de temperatura de 0ºC a 90ºC
- Capacidade para 10 tabuleiros GN 2/1 ou 20 tabuleiros GN 1/1 (não incluídos)
- Distância entre guias de 60 mm
- Funcionamento elétrico monofásico
- Potência de 3 kW - 230 V
- Rodas de alta resistência reguláveis de Ø 150 mm sendo 2 com travão
- Dim.: 700 x 805 x 1.150mm

CARRO ESTUFA - 20 X GN 2/1 ou 40 X GN 1/1

Marca: Distform

Modelo: ACR-1

- Construção em aço inoxidável AISI 304 18/10
- Parede de dupla isolada com lã mineral para reduzir a perda de calor e energia
- 1 Porta pivotante com fechadura
- Termostato para regulação de temperatura de 0ºC a 90ºC
- Capacidade para 20 tabuleiros GN 2/1 ou 40 tabuleiros GN 1/1 (não incluídos)
- Distância entre guias de 60 mm
- Funcionamento elétrico monofásico
- Potência de 3 kW - 230 V
- Rodas de alta resistência reguláveis de Ø 150 mm sendo 2 com travão
- Dim.: 700 x 805 x 1.740 mm

CARRO ESTUFA - 40 X GN 2/1 ou 80 X GN 1/1

Marca: Distform

Modelo: ACR-2

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Carros estufa

Fichastecnicas/ACR - Heated Holding Trolley.pdf
Fichastecnicas/ACR - Heated Holding Trolley.pdf
Fichastecnicas/ACR - Heated Holding Trolley.pdf
Fichastecnicas/ACR - Heated Holding Trolley.pdf
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- Construção em aço inoxidável AISI 304
- Isolamento térmico em lã de rocha
- Capacidade para 4 x GN 1/1 - 150 mm (não incluídos)
- Estufa inferior com prateleira lisa inferior e portas de correr
- Aquecimento indireto por meio de resistências
- Temperatura de funcionamento: 30ºC a 90ºC
- Termostato para regulação da temperatura
- Potência: 3.000 W - 230 V
- 4 Rodas giratórias, sendo 2 com travão
- Dim: 1.425 x 600 x 900 mm

CARRO BANHO MARIA - 2 X GN 1/1

Marca: Avepa

Modelo: CBM-2

- Construção em aço inoxidável AISI 304
- Isolamento térmico em lã de rocha
- Capacidade para 2 x GN 1/1 - 150 mm (não incluídos)
- Prateleira inferior
- Aquecimento indireto por meio de resistências
- Temperatura de funcionamento: 30ºC a 90ºC
- Termostato para regulação da temperatura
- Potência: 2.200 W - 230 V
- 4 Rodas giratórias, sendo 2 com travão
- Dim: 775 x 600 x 900 mm

CARRO BANHO MARIA - 3 X GN 1/1

Marca: Avepa

Modelo: CBM-3

- Construção em aço inoxidável AISI 304
- Isolamento térmico em lã de rocha
- Capacidade para 3 x GN 1/1 - 150 mm (não incluídos)
- Prateleira inferior
- Aquecimento indireto por meio de resistências
- Temperatura de funcionamento: 30ºC a 90ºC
- Termostato para regulação da temperatura
- Potência: 3.000 W - 230 V
- 4 Rodas giratórias, sendo 2 com travão
- Dim: 1.100 x 600 x 900 mm

CARRO BANHO MARIA - 4 X GN 1/1

Marca: Avepa

Modelo: CBM-4

- Construção em aço inoxidável AISI 304
- Isolamento térmico em lã de rocha
- Capacidade para 4 x GN 1/1 - 150 mm (não incluídos)
- Prateleira inferior
- Aquecimento indireto por meio de resistências
- Temperatura de funcionamento: 30ºC a 90ºC
- Termostato para regulação da temperatura
- Potência: 3.000 W - 230 V
- 4 Rodas giratórias, sendo 2 com travão
- Dim: 1.425 x 600 x 900 mm

CARRO BANHO MARIA COM ESTUFA - 4 X GN 1/1

Marca: Avepa

Modelo: CBMKE-4

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Carros banho maria

Fichastecnicas/CBM-2.JPG
Fichastecnicas/CBM-3.JPG
Fichastecnicas/CBM-4.JPG
Fichastecnicas/CBMKE-4.pdf
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- Modelo de bancada
- Corpo em aço inoxidável
- Porta em vidro rotativa
- Capacidade para 30 a 40 pratos de Ø 320 mm
- Regulação termostática da temperatura de 30ºC-80ºC
- Interruptor ON/OFF
- Prateleira regulável
- Potência: 600 W - 230/50Hz
- Dim. interna: Ø 330 mm
- Dim.: Ø 465 x 565 mm

ARMÁRIO AQUECEDOR DE PRATOS - 30 PRATOS

Marca: Actipage

Modelo: XDAP 30

- Construção geral em aço inoxidável
- Capacidade para 30 pratos
- Regulação de temperatura de 30ºC a 90ºC
- Com prateleira ajustável
- Potência: 400 W
- Tensão: 230/50Hz
- Dim.: 400 x 460 x 570 mm

ARMÁRIO AQUECEDOR DE PRATOS - 60 PRATOS

Marca: Udex

Modelo: UDA 60

- Construção geral em aço inoxidável
- Capacidade para 60 pratos
- Regulação de temperatura de 30ºC-90ºC
- Com prateleira ajustável
- Potência: 750 W
- Tensão: 230/50Hz
- Dim.: 400 x 460 x 870 mm

ARMÁRIO AQUECEDOR DE PRATOS - 120 PRATOS

Marca: Udex

Modelo: UDA 120

- Construção geral em aço inoxidável
- Capacidade para 120 pratos
- Regulação de temperatura de 30ºC-90ºC
- Com prateleira ajustável
- Potência: 1,5 kW
- Tensão: 230/50Hz
- Dim.: 800 x 460 x 870 mm

AQUECEDOR DE PRATOS DE BANCADA – 30/40 PRATOS

Marca: Bartscher

Modelo: 103069

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Armários aquecedores de pratos

Fichastecnicas/XDAP 30.pdf
Fichastecnicas/UDA60.pdf
Fichastecnicas/UDA120.pdf
Fichastecnicas/103069.pdf


FOOD EQUIPMENT – Catálogo Abril 2020 Pág. 59

- Corpo em aço inoxidável
- Protetor superior para evitar causar danos no rolo de papel filme
- Comprimento de filme: 450 mm
- Temperatura da placa: 90ºC
- Temperatura de corte: 150ºC
- Funcionamento elétrico monofásico
- Potência: 170 W
- Dim.: 550 x 520 x 250 mm

MÁQUINA EMBALADORA SELADORA COM CORTADOR

Marca: Miranda & Serra

Modelo: PFS300C

- Selagem de alta qualidade e desenho compacto
- Fácil funcionamento
- Tempo de selagem de 0,2 a 1,5 segundos
- Barra de selagem: 300 x 3 mm
- Potência: 430 W
- Tensão: 230/50Hz
- Dim.: 450 x 85 x 170 mm

MÁQUINA TERMO SELADORA

Marca: Infrico

Modelo: TSB 150

- Construção em aço inoxidável AISI 304
- Selagem e corte simultâneo
- Profundidade máxima da cuvete: 100 mm
- Potência: 400 W – 230 V
- Largura da rolo: 150 mm
- Inclui de série:
* 1 Molde para uma cuvete 192 x 137 mm
* 1 Molde para duas cuvete de 96 x 137 mm
* 1 Rolo de papel filme com 300 de comprimento e 150 de largura
- Dim.: 230 x 500 x 180 mm

MÁQUINA TERMO SELADORA

Marca: Infrico

Modelo: TSB 290

- Construção em aço inoxidável AISI 304
- Selagem e corte simultâneo
- Profundidade máxima da cuvete: 100 mm
- Largura da rolo: 200 mm
- Potência: 1.400 W – 230 V
- Inclui de série:
* 1 Molde para uma cuvete GN 1/2 (320 x 265 mm)
* 1 Molde para duas cuvete de GN 1/4 (265 x 162 mm)
- Dim.: 380 x 650 x 180 mm
NOTA: Rolo não incluído.

MÁQUINA EMBALADORA A FILME COM PLACA QUENTE

Marca: Udex

Modelo: UDEMB01

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Embaladoras e seladoras

Fichastecnicas/PFS300C.pdf
Fichastecnicas/TSB150.pdf
Fichastecnicas/TSB290.pdf
Fichastecnicas/UDEMB01.pdf


CÂMARA FRIGORÍFICA PARA CONSERVAÇÃO DE DETRITOS

Marca: Coldkit

Modelo: MX60MM14X14X2030

FOOD EQUIPMENT – Catálogo Abril 2020

- Painéis em poliuretano injetado a alta pressão, isento de CFC e HCFCs, lacados a branco 
no interior e exterior a cinza RAL 9006 de 60 mm de espessura;
- Sem pavimento;
- 1 Porta pivotante opaca (fechadura com chave)
- Temperatura de funcionamento: +1ºC a +8ºC
- Unidade condensadora hermética incorporada FRIBLOCK SNE 075 Cunha de 7/8 HP
- Equipamento frigorífico de teto
- Dim. internas: 1.400 x 1.400 x 2.030 mm

Gestão de resíduos

ARREFECEDOR DE DETRITOS - 1 CONTENTOR ATÉ 240 L

Marca: Mercatus (M&S)

Modelo: V5-1/V6-1

* Características câmara de detritos:
- Interior e exterior em aço inoxidável com isolamento em poliuretano ecológico
- Capacidade para 1 contentor de lixo até 240 litros de capacidade (não incluído)
- 1 Porta
- Portas frontais facilitam a movimentação do contentores
- Tampa superior permite o depósito de resíduos de uma forma higiénica
- Vedantes magnéticos de fácil substituição asseguram total estanqueidade
* Características grupo refrigerador monobloco:
- Controlador eletrónico com mostrador digital
- Fácil acesso para limpeza e manutenção
- Temperatura de trabalho: +2º/+8ºC

ARREFECEDOR DE DETRITOS - 2 CONTENTORES ATÉ 240 L

Marca: Virtus

Modelo: BWRU21301/F

CONTENTOR DE DETRITOS – 240 LITROS

Marca: Olitrem

Modelo: C12005025_003

- Construção em PVC de alta resistência
- Tampa de elevação por pedal
- Capacidade para 240 Litros
- Disponível nas cores: verde, amarelo, laranja e azul
- 2 Rodas fixas
- Dim.: 735 x 580 x 1.009 mm

Pág. 60

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

- Interior/exterior em aço inoxidável com isolamento em poliuretano de 50 mm de 
espessura
- Capacidade para 2 contentores de lixo até 240 litros de capacidade (não incluído)
- 2 Portas em aço inoxidável
- Unidade de condensação localizada no lado direito
- Evaporação automática
- Frio ventilado
- Temperatura de trabalho: +2º/+8ºC
- Potência: 410 W – 230V/50Hz
- Dim.: 1.740 x 980 x 1.280 mm

Fichastecnicas/V5-1+V6-1.pdf
Fichastecnicas/BWRU21301.pdf
Fichastecnicas/C12005025_003.pdf
Fichastecnicas/MX60MM.pdf


PROMOÇÕES
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- Capacidade para 988 Litros
- Armário com display
- 2 Portas deslizantes com fecho automático
- Descongelação automática
- Termómetro digital
- Refrigeração ventilada
- 5 Grelhas para exposição de produtos ajustáveis
- Temperatura de funcionamento: +0ºC/+10ºC
- Potência: 850 W - 230V
- Rodas para facilitar o movimento

MONOLUME A GÁS DE CHÃO

Marca: Gico

Modelo: FR9N301

- Construção totalmente em aço inoxidável
- 1 Queimador de Ø 135 mm
- Funcionamento a gás
- Potência: 10,20 kW
- Dim: 530 x 530 x 490 mm

GRUPO MÚLTIPLO DE BAR

Marca: Udex

Modelo: GM4

- Cod. 2800.532
- Acabamento em aço inoxidável
- 4 Serviços (Triturador de gelo, espremedor de citrinos, liquidificador e frapé)
- Mixer: 3 motores independentes e 2 velocidades variáveis
- Liquidificador: Fornecido com 1 vidro de policarbonato de 1,5 litros com lâminas
- Misturador: Fornecido com 1 vidro de aço inoxidável de 1 litro
- Funcionamento elétrico
- Potência 700 W - MN
- Dim: 600 x 320 x 530 mm

BANHO MARIA COZEDOR SOUS VIDE

Marca: Sammic

Modelo: SVC-28 (5170005)

- Construção em aço inoxidável
- Capacidade da cuba: 28 Litros
- Precisão display: 0,01 ºC
- Intervalo: 95ºC / 5ºC
- Control: PID-Adaptativo
- Sensibilidade: 0,2 ºC
- Uniformidade a 55ºC: 0,1 ºC
- Resolução: 1‘
- Funcionamento elétrico monofásico
- Potência: 1,9 kW - 230 V

ARMÁRIO FRIG. DE CONS. C/PORTAS DE VIDRO DESLIZANTES

Marca: Udex

Modelo: SLDG-750P.DESL.

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Ficha técnica

Promoções

LIMITADO AO STOCK EXISTENTE

LIMITADO AO STOCK EXISTENTE

LIMITADO AO STOCK EXISTENTE

LIMITADO AO STOCK EXISTENTE

Fichastecnicas/FR9N301.pdf
Fichastecnicas/GM4.pdf
Fichastecnicas/SVC-28.pdf
Fichastecnicas/SLDG-750P.DESL..pdf
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- Construção em aço inoxidável
- Capacidade para 6 Litros
- Formato redondo
- Tampa de aço inoxidável com vidro com abertura por dobradiça
- Inclui acessório:
* Aquecimento por resistência elétrica 
* Suporte de apoio em aço inoxidável
- Dim.: 500 x 450 x 200 mm

SALAMANDRA ELÉTRICA

Marca: Udex

Modelo: SEM600Q

- Cod. 2230.462 - SEM 600 VC
- Construção em aço inoxidável
- Grelha amovível com pegas
- Tabuleiro aparador de migalhas
- Regulador de potência
- Placa superior móvel
- Deteção rápida do prato
- Funcionamento elétrico monofásico
- Potência: 3 kW 
- Dim: 600 x 590 x 590 mm

FORNO CONVETOR MISTO ELÉTRICO + CAVALETE DE APOIO

Marca: Inoxtrend

Modelo: CDA-111E + CSF

- Para 11 containers GN 1/1 ou 22 containers GN 1/2
- 3 modos: Convecção, Vapor e Combinado
- 67 mm de distância entre níveis
- Painel de comandos analógico
- Câmara em aço inoxidável com cantos arredondados
- Câmara com iluminação
- Injeção direta de vapor
- Funcionamento elétrico trifásico
- Potência: 16,4 kW - 400 V
- Inclui: Cavalete de suporte com guias GN 1/1

BALANÇA COMPACTA DE BANCADA

Marca: Cachapuz

Modelo: BA100

- Cod. 772000WVT055
- Alcance para 15 Kg / - Divisão de 5 g
- Plataforma de pesagem em aço inox de 225 x 275 mm
- Função peso percentual, conta-peças, controlo de peso e tara
- Estrutura em ABS
- Display LCD retro iluminado de 24 mm
- Pés reguláveis e bolha de nível
- Bateria interna recarregável 90 horas
- Alimentação: 9 VDC (com alimentador externo)
- Inclui avaliação de conformidade

CHAFING DISH LUXE REDONDO

Marca: Lacor

Modelo: 69096 + 69097 + 69131

Ficha técnica

Promoções
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Condições Gerais de Venda
Prazo de entrega: Sob consulta.

Produto normalmente em stock, disponível para entrega e montagem em 5 dias.

Imposto sobre o valor acrescentado: Não incluído.

Moeda: Os valores apresentados encontram-se em EUROS (€).

Condições de pagamento:

• 50% com a adjudicação

• 50% com a entrega dos equipamentos

Garantia: Todos os equipamentos gozam de uma garantia de DOIS ANOS contra 

defeitos de fabrico devidamente comprovados.

Montagem: 

Distritos de Lisboa, Porto e ilha de São Miguel: Todos os preços incluem montagem.

Restantes distritos de Portugal Continental:
1 – Encomendas > 5.000,00 € - Todos os preços incluem montagem
2 – Encomendas < 5.000,00 € - Custo de montagem adicional de 0,72 € / Km.

Cálculo do custo de montagem adicional:
1 -Ponto de partida –Lisboa ou Porto – considerar o que tiver maior proximidade ao 
local de instalação.

2 –Deve ser considerado no calculo total de Km, a ida e volta.

Produto sem necessidade de montagem especializada. Montagem não 

incluída.

Transporte: Todos os preços incluem transporte para qualquer ponto em Portugal 

Continental.

Assistência técnica: Corretiva, dentro do período de garantia.

Exclusões:

• Transportes e seguros dos equipamentos para fora de Portugal Continental;

• Quaisquer trabalhos de construção civil;

• Proteções elétricas ao equipamento;

• Redes de alimentação de águas e esgotos;

• Redes de energia elétrica e de gás;

• Meios de elevação mecânica destinados à colocação em zonas de acesso 

dificultado;

• Desmontagem, manuseamento e montagem de equipamentos existentes.

Guarda dos equipamentos: Todos os equipamentos entregues, quer estejam ou não 
montados, ficarão à guarda e responsabilidade do cliente.

Reserva de propriedade: Os equipamentos fornecidos constituem propriedade  da 
Sogenave, S.A. até à liquidação integral, sendo a transmissão efetuada com o 
pagamento que perfaça o valor total da encomenda.

Equipamentos usados, em bom estado e com garantia de 2 anos.

Equipamentos em stock, há mais de 90 dias.

Caso não encontre o equipamento que procura, por favor, contacte-nos para                                                       
/ 210 420 251 / 210 420 252.foodequipment@sogenave.pt


